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VYHLASKA
ze dne 6. bfezna 2003,

kterou se stanovi pozadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési kakaa

s cukrem, ¢okolddu a ¢okolddové bonbony

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravi-
ndch a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkontd, ve znéni zdkona
¢. 119/2000 Sb., zdkona ¢&. 306/2000 Sb. a zikona
¢.146/2002 Shb., (dale en ,,zakon“) avsouladu s pravem
Evropskych spolecenstw ) pro pr1rodn1 sladidla, med,
cukrovinky, kakaovy prisek a smési kakaa s cukrem,
Cokolddu a Cokolddové bonbony:

ODDIL 1
PRIRODNI SLADIDLA

§1
Pro dlely této vyhldsky se rozumi

a) prirodnimi sladidly — ve vodé rozpustné sladce
chutnajici litky na bazi pfirodnich sacharidu, sta-
novené touto vyhlaskou,

b) cukrem - vycisténd krystalizovand sacharéza
upravend zejména do krystala, moulky, kostek,
homoli, poprlpade doplnénd pridatnymi latkam1
litkami uréenymi k aromatizaci nebo kofenim,

c¢) tekutym cukrem - vodny roztok sacharézy,

d) tekutymi vyrobky z cukru — vyrobky na bdzi vod-
nych roztokd sacharézy spliiujici pozadavky uve-
dené v priloze &. 2 bodé 2,

e) tekutym invertnim cukrem — vodny roztok sacha-
rézy éasteéné invertované hydrolyzou, v némz ne-
prevazuje podil invertniho cukru a spliujici poza-
davky stanovené v ptiloze ¢ 2 bodé 2

f) sirupem z invertniho cukru — vodny roztok sacha-
rézy (s moznou krystalizaci), kterd byla ¢dstecné
invertovdna hydrolyzou, pfi¢emZ obsah inverto-
vaného cukru musi byt vyssi nez 50 % hmotnost-
nich suSiny a spliiujici pozadavky stanovené v pti-
loze ¢. 2 bodé 2

g) glukézovym sirupem — vydiStény koncentrovany
vodny roztok cukrt vhodnych k vyzivé ¢lovéka,
ziskanych ze Skrobu nebo inulinu, nebo jejich
kombinaci a splﬁujl'cf pozadavky stanovené v pfi-
loze ¢. 2 bodé 5

h) susenym glukozovym sirupem — Cdstené vysu-
Seny gluk6zovy sirup s nejméné 93 % hmotnost-

nich suSiny a spliujici pozadavky stanovené v pii-
loze ¢&. 2 bodé 6,

1) dextrézou (dextréza monohydrit nebo dextréza
bezvodd) — vycisténd krystalizovand D-glukdza
s jednou molekulou krystalové vody (monohyd-
rat) nebo bezvodd a spliujici poZzadavky stano-
vené v piiloze ¢. 2 bodé 3,

j) fruktézou — vycisténd krystalizovand D-fruktéza,
spliiyjici pozadavky stanovené v piiloze & 2

bodé 4.

§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V piiloze ¢. 1 je uvedeno &lenéni ptirodnich sladi-
del na druhy, skupiny a podskupiny.

§3
Oznacovani
(1) Kromé udajti uvedenych v zdkoné a v provadé-
cim pravnim predpisu®) se oznad{
a) ptirodni sladidla skupinou a podskupinou, s vy-
jimkou tekutych vyrobka z cukru,
b) tekuté vyrobky z cukru podskupmou obsahem

SUSIHY a 1nvertn1h0 cukru v suSiné.

(2) Nidzev tekuty cukr a tekuty invertni cukr lze
doplnit oznadenim ,,bily“, pokud jsou splnény fyzi-
kilni a chemické pozadavky uvedené v priloze ¢. 2.

(3) U balenych vyrobkd s hmotnosti niz$i nez

') Smérnice Rady 2001/111/ES z 20. prosince 2001 o uréitych druzich cukru uréenych k lidské spottebé.
Smérnice Rady 2001/110/ES z 20. prosince 2001 o medu.
Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2000/36/ES z 23. &ervna 2000 o kakaovych a ¢okolddovych vyrobcich uréenych

k lidské spotiebé.

) Vyhl4ska & 324/1997 Sb., o zptisobu oznafovini potravin a tabdkovych vyrobkt, o ptipustné odchylce od idaja o mnoz-
stvi vyrobku oznaleného symbolem ,e“, ve znéni vyhldsky & 24/2001 Sb.
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20 g nemusi byt na obalu uvedena istd hmotnost vy-

robku.

(4) V ptipadé, Ze sirup z invertniho cukru obsa-
huje krystalky cukru, musi byt jeho ndzev doplnén
slovem ,krystalizovany*.

(5) Oznaleni ,glukézovy sirup® se zméni na
oznaleni ,glukézo-fruktdzovy sirup“ a oznalenf ,su-
Seny glukézovy sirup“ se zméni na oznadeni ,suseny
glukézo-fruktézovy sirup® v piipadé, Ze vyrobek ob-
sahuje fruktézu v mnozZstvi vice nez 5 % hmotnostnich
v pfepoltu na su$inu a obsah glukézy ptevlddd nad
obsahem fruktézy, anebo se zméni na oznadeni ,fruk-
t6zo-glukézovy sirup“ nebo ,suSeny fruktézo-gluks-
zovy sirup“ v pripadé, Ze obsah fruktézy prevlddd nad
obsahem glukézy.

(6) Cukr bily lze oznatit jen ndzvem ,cukr®.

(7) Pfipustné zdporné hmotnostni odchylky od
spotfebitelského balenf jsou uvedeny v piiloze ¢. 2.

4
Poiadavk§y na jakost
Fyzikdln{ a chemické pozadavky na jakost jsou
uvedeny v piiloze ¢&. 2.
§5
Technologické pozadavky

Cukr nesmi byt podroben modfeni.

§6
Uvadéni do obéhu

(1) Cukr, s vyjimkou cukru moucky, se skladuje
pii teploté nejvyse 30 °C a relativni vlhkosti vzduchu
nejvyse 70 %.

(2) Cukr moucka se skladuje pfi teploté nejvyse
30 °C pti relativni vlhkosti vzduchu nejvyse 65 %.

(3) Tekuté vyrobky z cukru se skladuji pti teploté
nejvyse 25 °C.

(4) Cukr extra bily, cukr bily a cukr polobily se
uvddi do obéhu ve spotfebitelskych obalech o hmot-
nosti 125 g, 250 g, 500 g, 750 g, 1 kg, 1,5 kg, 2 kg,
2,5 kg, 3 kg, 4 kg, 5 kg, s vyjimkou ednoporcoveho
balent o hmotnost 20 g.

ODDIL 2
MED

§7
Pro ulely této vyhldsky se rozumi
a) medem — potravina pfirodniho sacharidového cha-
rakteru, sloZend pfevdzné z glukdzy, fruktdzy,
organickych kyselin, enzyma a pevnych é&stic za-
chycenych pfi sbéru sladkych $tiv kvétt rostlin
(nektar), vyméska hmyzu na povrchu rostlin (me-

b)

d)

e)

f)

k)

a)

b)

dovice), nebo na Zivych &dstech rostlin veelami
(Apis mellifera), které sbiraji, pretvdfeji, kombi-
nuji se svymi specifickymi ldtkami, uskladiiuji
a nechdvaji dehydratovat a zrdt v pldstech,
medem kvétovym (nektarovym) — med pochize-
jici zejména z nektaru kvétt,

medem medovicovym — med pochdzejici zejména
z vymé&skt hmyzu (Hemiptera) sajictho z rostlin
na Zivych ¢dstech rostlin nebo ze sekretd Zivych
&asti rostlin,

pastovym medem — med, ktery byl po ziskdnf
upraven do pastovité konzistence a je tvofen smési
jemnych krystalg,

vytofenym medem — med ziskany odstfedovanim
odvickovanych bezplodovych pldsta,
plasteckovym medem — med uloZeny a zavicko-
vany véelami do bezplodovych pldstu éerstvé po-
stavenych na mezisténich vyrobenych vyhradné
ze v&eliho vosku nebo bez nich a proddvany v uza-
vienych celych pldstech nebo dilech takovych
pldstq,

vykapanym medem — med ziskany vykapdnim od-
vickovanych bezplodovych plistu,

medem s pldste¢ky — med, ktery obsahuje jeden
nebo vice kust plaste¢kového medu,

lisovanym medem — med ziskany lisovdinim bez-
plodovych plésti za pouZiti mirného ohfevu do
45 °C nebo bez pouziti tepla,

filtrovanym medem — med, ktery byl po ziskdn{
upraven odstranénim cizich anorganickych nebo
organickych ldtek takovym zpusobem, Ze dochdzi
k vyznamnému odstranéni pylu,

pekafskym medem (prumyslovym medem) — med
uréeny vyhradné pro prumyslové pouZiti nebo
jako slozka do jinych potravin; miZe mit ciz{ pfi-
chut nebo pach, mize vykazovat poéinajici kva-
Senf nebo mohl byt zahfat.

§ 8
Clenéni medu

Med se ¢lent:

podle ptivodu

1. kvétovy,

2. medovicovy,

podle zplisobu ziskdvini a dpravy

1. vytoleny med,

pldsteckovy med,

lisovany med,

vykapany med,

med s plastecky,

filtrovany med,

N ok

pastovy med.
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§ 9

Oznacdovani

(1) Kromé ddaju uvedenych v zikoné a v provddé-
cim privnim predplsu ) se med ddle oznad{

a) podle jeho ptvodu podle § 8 pism. a) a podle zpu-
sobu jeho ziskdvdni a dpravy podle § 8 pism. b);
v piipadé, Ze se jednd o vytoceny med, nemusi byt
zpusob ziskdvan{ a dpravy uveden,

b) zemi ptivodu, kde byl med ziskin; pokud se jednd
o smés medt pochizejicich z vice zemi Evropské
unie nebo ze tfetich zemi, lze jej oznadit pfislus-
nym ndzvem:

1. ,,smés medd ze zemi ES*,
2. ,,smés medd ze zemi mimo ES*,

3. ,,smés medd ze zemi ES a ze zemi mimo ES“.

(2) Oznaleni medu, s vyjimkou filtrovaného
medu a pekatského medu (primyslového medu), miize
byt doplnéno nisledujicimi tudaji:

a) regionalnim, tizemnim nebo mistnim oznadenim
puvodu, pokud vyrobek pochdzi zcela z uvede-
ného zdroje pavodu,

b) ve vztahu k pivodu medu [§ 8 pism. a)] ndzvem
sjednodruhovy“ nebo ,,smiSeny*,

¢) druhem rostlin, z nichZ pochdzi, pokud vyrobek
pochdzi zcela nebo pfevdzné z uvedeného druhu
a md odpovidajici organoleptické, fyzikilnéche-
mické a mikroskopické charakteristiky,

d) specifickymi kritérii jeho jakosti.

©) Pekaisky med (prumyslovy med) se kromé
udaju uvedenych v zdkoné a v provadec1m pravnim
predplsu) oznadi slovy ,,pekarsky med“ nebo ,,pri-
myslovy med“ a dédle zem{ plivodu podle odstavce 1
pism. b).

(4) Pekatsky med (prumyslovy med) musi byt na
vSech obalech oznalen v blizkosti ndzvu ddajem, Ze
med je uréen pouze na vateni, peceni nebo jiné zpra-
covani.

(5) Pokud je pekatsky med (primyslovy med)
pouzit jako slozka potraviny, miZe byt v ndzvu této
potraviny pouz1t termin ,,med“ namisto terminu ,,pe-
katsky med“ nebo ,,prumyslovy med*; v seznamu slo-
zek se vSak vzdy uvede ndzev ,,pekafsk}? med® nebo
»pramyslovy med“.

(6) Piipustné zdporné hmotnostni odchylky
u spotrebitelského baleni jsou uvedeny v ptiloze &. 3
tabulce 3.

§ 10
Pozadavky na jakost

(1) Do medu nesmf{ byt pfiddny, s vyjimkou ji-
ného druhu medu, 7zddné jiné litky véetné pfidatnych

latek.

(2) Z medu nesmi byt odstranén pyl ani jakdkoli
jind slozka, s vyjimkou ptipadd, kdy tomu pii odstra-
flovani cizich litek, zejména filtraci, nelze zabrinit.

(3) Med, s vyjimkou pekatského (primyslového)
medu, nesmi
a) mit jakékoliv cizi pfichuté a pachy,
b) zaéit kvasit nebo pénit,
c) byt zahfdt do takové miry, Ze jeho pfirozené
enzymy jsou zniCeny nebo se stanou neaktivni.

(4) U medu nesmi{ byt uméle zménéna kyselost.

(5) Filtrovany med a pekaisky (pramyslovy) med
nesmi{ byt pfiddvan do jinych medd uvedenych v § 8.

(6) Smyslové, fyzikdlni a chemické pozadavky na
jakost jsou uvedeny v pfiloze & 3 tabulkdch 1 a 2.

ODDIL 3
CUKROVINKY

§ 11
Pro dcely této vyhldsky se rozumf{

a) cukrovinkami — potraviny jiné nez ¢okolddy a co-
kolddové bonbony, jejichz zdkladni slozku tvoii
piirodni nebo ndhradnf sladidla’ ) a dalif slozky,
jimizZ mohou byt i kakaové souédsti nebo ¢oko-
ldda, a které nespliiuji pozadavky na cokolddu
nebo okolddové bonbony podle § 19,

b) karamelami — cukrovinky tvirlivé konzistence, do
urdité miry Zvykavé, s ruznou pfichudi,

c) drazé — cukrovinky tuz$i az tvrdé konzistence
s ruznymi vlozkami, s nibalem zejména cukru,

d) Zelé - cukrovinky s konzistenci gelu vzniklou pfi-
davkem Zelirujicich litek, zejména pektinu, agaru,
skrobu nebo Zelatiny,

e) marcipinem — cukrovinky polotuhé konzistence,
riznych tvard vyrobené z nejméné 1 dilu surové
marcipdnové hmoty (sestdvajici nejméné z 50 %
loupanych mandlf a nejvyse 50 % cukru) a nejvyse
1 dilu cukrové moucky, popiipadé ptibarvené,
upravené na povrchu sypdnim, zdobenim &1 pole-
vou,

%) Vyhldska & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druht potravin
a potravinovych surovin, podminky pouziti litek p¥idatnych, pomocnych a potravnich doplikd, ve znéni vyhldsky &. 233/

/2002 Sb.
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f) rahatem - $krobové Zelé rtiznych tvart obalenych
smési praskového cukru a skrobu,

g) tureckym medem - §lehany cukrosirupovy roztok
s bilkem, popfipadé s pfidavkem suchych skofdp-
kovych plodd,

h) chalvou - §lehand kandytovd hmota s pénotvornou
latkou pastovité konzistence, popiipadé s ptidav-
kem suchych skotdpkovych plodi a tuku,

1) lekoricovymi cukrovinkami - cukrovinky ze
smési cukru, glukézového sirupu a mouky, popfi-
padé daliich surovin, jejichz charakteristickou
slozku tvofi vytazek z lékofice,

j) fonddnovymi cukrovinkami — cukrovinky polo-
tuhé azZ tuhé konzistence z cukerné hmoty, popfi-
padé s pfidavkem dal$ich ldtek s jemnou krysta-
lickou strukturou,

k) komprimdty — cukrovinky vyrdbéné lisovdnim
ochucenych a obarvenych prdskovitych smési, ze-
jména ve tvaru ¢olek nebo tablet,

) Zvykackou — cukrovinka vyrazné gumovité a7 taz-
né konzistence s riznymi pfichutémi,

m) dropsy — cukrovinky neplnéné, z kandytové
hmoty, slozené pfevdzné z cukrt a glukézového
sirupu, ruzné tvarované, rizné barvy a chuti, tvrdé
konzistence,

n) roksy — cukrovinky tvrdé konzistence podobné
dropstum, ve tvaru $pali¢kd, tylinek nebo lizdtek,
které mohou mit na prifezu barevné obrazce
z ochucenych kandytovych hmot,

o) furé - cukrovinky z kandytové hmoty, na povrchu

matné, sklovité, tvrdé konzistence obsahujici

uvniti minimdlné 13 % polotuhé nebo tekuté nd-
plné,

p) pénovymi cukrovinkami (marshmallow) — cukro-
vinky lehCené, pénovité, Zvykavé konzistence, po-
ptipadé s jemnymi &dsticemi smési praskového cu-
kru nebo Skrobu anebo jejich kombinaci.

§ 12
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V ptiloze ¢ 4 je uvedeno ¢lenéni cukrovinek na
druhy, skupiny a podskupiny.

§13
Oznacdovani

(1) Kromé ddaju uvedenych vzikonéav provade—
cim prdvnim predplsu ) se cukrovinky oznaéi nizvem
skupiny a podskupiny. Pokud vyrobek nelze oznacit
nizvem skupiny nebo podskupiny, ndzev se odvodi
podle zikladnich surovin nebo technologii pouzitych
pii vyrobé v souladu s § 6 odst. 1 pism. b) zdkona.

(2) V ndzvu vyrobku se sm{ pouzit slova ,,s Coko-
lddou® nebo jiné obdobné slovni spojeni pouze v pfi-

padech, kdy ¢okoldda jako slozka byla pouzita pfi vy-
robé a jeji obsah ve vyrobku je vyssi nez 5 %.

(3) Pripustné ziporné hmotnostni odchylky od
spotiebitelského baleni jsou uvedeny v pfiloze ¢. 5 ta-
bulce 2.

§ 14
Pozadavky na jakost

Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost jsou
uvedeny v piiloze ¢ 5 tabulce 1.

ODDIL 4

KAKAOVY PRASEK A SMESI KAKAA
S CUKREM

§ 15
Pro dlely této vyhldsky se rozum{

a) kakaovymi boby — fermentovand a suend semena
kakaovniku (Theobroma cacao L.),

b) kakaovym tukem — tuk ziskany z kakaovych bobt
nebo jejich &isti nevyhovujici pozadavkiam stano-
venym pro kakaové mislo,

c) kakaovym mdslem — tuk ziskany z kakaovych
bobt nebo jejich &dsti odpovidajici pozadavkim
uvedenym v pfiloze ¢. 7 tabulce 3,

d) kakaovym prdskem (kakaem) — potravina ziskand
z praZenych kakaovych bobi zbavenych slupek,
upravenych do formy prisku, obsahupa nejméné
20 % kakaového madsla v susiné a nejvyse 9 %
vody,

e) smési kakaa s cukrem — potravina z{skand mecha-
nickym smisenim nebo instantizaci kakaa s cukrem
v uréitém poméru,

f) Cokolddou v prisku — potravina vyrobend ze smési
kakaa a cukra obsahujici nejméné 32 % kakaa,

g) Cokolddou k pfipravé ndpoje, slazenym kakaem,
slazenym kakaovym praskem — potraviny vyro-
bené ze smési kakaa a cukrti obsahujici nejméné
25 % kakaa.

§ 16
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
V pfiloze &. 6 je uvedeno &lenéni kakaového prds-

ku a smési kakaa s cukrem na druhy, skupiny a pod-
skupiny.

§ 17
Oznacovani
(1) Kromé ddajix uvedenych v zékoné a v provadé-

cim privnim predplsu ) se kakao oznadf nizvem sku-
piny, popfipadé i nizvem podskupiny.
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(2) Cokoldda v prasku, ¢okoldda k piipravé nd-

poje, slazeny kakaovy prasek (slazené kakao) se oznad{

celkovym obsahem kakaové suSiny v procentech
hmotnostnich slovy: ,kakao nejméné . ... %*“.

(3) Kakao a smési kakaa s cukrem se oznadi slovy
»S€ snizenym obsahem tuku“ v ptipadé, Ze obsah ka-
kaového mdsla je niz3{ nez 20 % hmotnostnich z cel-
kové suSiny. Na obale se oznali udaje o skute¢ném
obsahu kakaového misla.

(4) Pripustné zdporné hmotnostni odchylky od
spottebitelského baleni jsou uvedeny v pfiloze &. 7 ta-
bulce 4.

§ 18
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikdlni a chemické pozadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze ¢&. 7 tabulkich 1 az 3.

(2) Do kakaovych prasku, Cokoldd v prasku, o-
koldd k pripravé ndpoju nelze pridavat litky urcené
k aromatizaci, které napodobuji chut ¢okolady nebo
mlééného tuku.

ODDIL 5
COKOLADA A COKOLADOVE BONBONY

§ 19
Pro udéely této vyhldsky se rozumi
a) Cokolddou (hotkou ¢okolddou) — potravina vyro-
bend z kakaovych souldsti, pfirodnich sladidel,
nihradnich sladidel?) nebo jejich kombinaci (dale
jen ,sladidel®), piidatnych latek nebo litek urce-
nych k aromatizaci, poptipadé z dalsich slozek,

a kterd vyhovuje pozadavkum uvedenym v prlloze
¢. 9,

b) mlé¢nou Cokolddou — potravina vyrobend z ka-
kaovych soucdsti, sladidel, mléka nebo mlé¢nych
vyrobkda, poprlpade z daliich slozek, a kterd vy-
hovuje pozadavkim uvedenym v prlloze &9,

¢) bilou ¢okolddou — potravina vyrobend z kakao-
vého mdsla, mléka nebo mléénych vyrobku, sladi-
del, popiipadé z dalsich slozek, a kterd vyhovuje
pozadavkum uvedenym v ptiloze &. 9,

d) plnénou ¢okolidou ~ potravina, jejiz vnéjsi vrstva
je sloZena z Cokolddy, mlééné cokolddy, family
mlééné Cokolddy nebo bilé cokolddy; vnitfni na-
plit nesmi byt sloZena z pekatskych vyrobkt nebo
mrazenych kréml (zmrzliny); vnéjsi ¢okolddovy
podil mus{ &init nejméné 25 % elkove hmotnosti

vyrobku,

e) Chocolate a la taza — ¢okoldda vyrobend z kakao-
vych souldsti, sladidel, mouky nebo p3eni¢ného,
ryzového nebo kukufiéného skrobu, pficemz ob-
sah mouky nebo skrobu je nejvyse 8 % celkové

hmotnosti, a kterd vyhovuje poZadavkim uvede-
nym v piiloze &. 9,

f) Chocolate familiar a la taza — Cokoldda vyrobend
z kakaovych souédsti, sladidel, mouky nebo pSe-
ni¢ného, ryzového nebo kukufi¢ného skrobu, pfi-
¢emz obsah mouky nebo $krobu je nejvyse 18 %
celkové hmotnosti, a kterd vyhovuje pozadavkim
uvedenym v piiloze &. 9,

g) family mlé¢nou Cokolddou — potravina vyrobend
z niz$tho podilu kakaovych soucdsti, sladidel
a vysstho podilu mléka nebo mlé¢nych vyrobkdy,
a kterd vyhovuje pozadavkiim stanovenym v pii-
loze &. 9,

h) ¢okolddovym bonbonem — potravina o velikosti
jednoho sousta, vyrobend z jednoho druhu &oko-
lddy nebo kombinace ¢okoldd ve smési (¢okolddy,
mlécné Cokolddy, family mlécné ¢okolddy, bilé co-
kolddy nebo plnéné cokolddy) a jinych jedlych
slozek; celkovy obsah okolddy musi byt nejméné
25 % celkové hmotnosti vyrobku,

1) kakaovou souéisti — kakaova drt, kakaovd hmota,
kakaovy prdsek, kakaové maslo, kakaové vylisky,
kakaovy tuk.

§ 20
Clenéni na druhy a skupiny

V pfiloze &. 8 je uvedeno ¢lenéni Cokolddy a coko-
lddovych bonbont na druhy a skupiny.

§ 21
Oznadovani

(1) Kromé udaju uvedenych v zikoné a v provddé-
cim pravnim predplsu ) se v ndzvu ¢okoldd a ¢okolddo-
vych bonbont uvede

a) druh, poptipadé skupina,
b) ndzev slozky, kterd vyrobek charakterizuje, napti-

klad mandle, liskové orechy, suSené ovoce aj., po-
kud byla slozka pouzita.

(2) Pokud Vyrobek nelze oznadit nizvem druhu,
popiipadé skupiny, ndzev se odvodi podle zékladnich
surovin nebo technologn pouzitych pfi vyrobé v sou-
ladu s § 6 odst. 1 pism. b) zdkona.

(3) Pokud se nizev ,lokoldda“
ldda“) doplni oznadenim

(,hotkd &oko-

a) ,ryze“ nebo ,vloc¢ky“, musi byt vyrobek uvddén
do obéhu ve formé zrn nebo vlofek a musi ob-
sahovat nejméné 32 % celkové kakaové susiny,
nejméné 12 % kakaového mdsla a nejméné 14 %
tukuprosté kakaové susiny,

b) ,poleva“, musi vyrobek obsahovat nejméné 35 %
celkové kakaové susiny, nejméné 31 % kakaového
madsla a nejméné 2,5 % tukuprosté kakaové susiny,

c) ofiskovd ¢okoldda ,gianduja“ nebo odvozeninou
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tohoto slova, musi byt vyrobena z ¢okolddy ob-
sahujici nejméné 32 % celkové kakaové susiny,
nejméné 8 % tukuprosté kakaové suiny a z jemné
mletych liskovych ofiskti v mnoZstvi nejméné 20 g
a nejvyse 40 g liskovych ofiskl ve 100 g vyrobku.
Lze pridat tyto dalsi slozky:

1. mléko nebo mléénou susinu, ziskané ze zahus-
téného nebo suseného plnotuéného mléka, po-
lotu¢ného mléka nebo odstfedéného mléka,
smetany nebo zahus§téné nebo susené smetany,
v takovém mnozstvi, aby celkovy obsah mlééné
suSiny v kone¢ném vyrobku &inil nejvyse 5 %
hmotnostnich,

2. mandle a jiné druhy ofecht, celé nebo ve zlom-
cich, v takovém mnozZstvi, aby celkovy obsah
téchto slozek veetné liskovych ofiski ¢inil nej-
vySe 60 % celkové hmotnosti vyrobku.

(4) Pokud se ndzev ,mléénd Cokoldda“ doplni
oznafenim

a) ,ryze“ nebo ,vloc¢ky“, musi byt vyrobek uvddén
do obéhu ve formé zrn nebo vlocek a musi ob-
sahovat nejméné 20 % celkové kakaové susiny,
nejméné 12 % mléiné susiny, ziskané ze zahusté-
ného nebo suseného plnotucného mléka, polotué-
ného mléka nebo odstfedéného mléka, smetany
nebo zahus$téné nebo susené smetany, mésla nebo
mlééného tuku, a musi obsahovat nejméné 12 %
celkového tuku (kakaové mdslo a mlé¢ny tuk),

b) ,poleva®, musi vyrobek obsahovat nejméné 31 %
hmotnostnich celkového tuku (kakaové maislo
a mlé¢ny tuk),

c) ofiskovd mlé¢nd cokoldda ,gianduja“ nebo odvo-
zeninou tohoto slova, musi byt vyrobena z mlé¢né
¢okolddy obsahujici nejméné 10 % mlééné susiny,
ziskané ze zahus$téného nebo suseného plnotuc-
ného mléka, polotu¢ného mléka nebo odstfedé-
ného mléka, smetany nebo zahu3téné nebo susené
smetany, mdsla nebo mlé¢ného tuku a z jemné
mletych liskovych offskii v mnoZstvi nejméné
15 g a nejvyse 40 g liskovych ofiskl ve 100 g vy-
robku; lze pfidat téZ mandle a jiné druhy ofechu,
celé nebo ve zlomcich v takovém mnozstvi, aby
celkovy obsah v&etné liskovych ofi{skd nepfesaho-
val 60 % celkové hmotnosti vyrobku.

(5) Pokud se slovo ,mlé&ni“ v ndzvu ,,mléénd ¢o-
koldda“ nahradi slovem

a) ,smetanovd“, musi vyrobek obsahovat nejméné
5,5 % hmotnostnich mléé¢ného tuku,

b) ,mléénd s odstfedénym mlékem®, musi vyrobek
obsahovat nejvySe 1 % hmotnostni mlééného
tuku.

(6) Pokud jsou vyrobky Cokoldda (hoikd Coko-
ldda), mlécnd Cokoldda, family mléénd Cokoldda, bild
Cokoldda, plnénd ¢okoldda nebo Cokolddové bonbony
proddvdny soulasné v jednom baleni, lze oznatit vy-

robek jen ndzvem ,smés Cokolddy“ nebo ,kolekce
plnéné Cokolddy*“, nebo obdobnymi ndzvy. V tomto
ptipadé muze byt uveden pouze seznam slozek pro
vSechny Cokolddy ve smési.

(7) Cokoldda (hotkd &okoldda), mlééni Cokolida,
family mléénd ¢okoldda, Chocolate a la taza, Chocolate
familiar a la taza se oznad{ na obalu slovy: ,,obsah ka-
kaové susiny nejméné . . . . %“. Obsahem kakaové
suSiny se rozumi celkovy obsah susiny kakaovych sou-
asti vyjadreny v procentech k celkové hmotnosti vy-

robku.

(8) Cokolddy, do kterych lze priddvat jiny rost-
linny tuk podle § 22 odst. 2, se oznadf slovy: ,vedle
kakaového midsla obsahuje rostlinné tuky“. Toto ozna-
Ceni se na obalu uvede v blizkosti seznamu sloZek,
avSak zfetelné oddélené a minimdlné stejné velkymi
pismeny jako sloZeni.

(9) Vyssi jakost vyrobka ¢okoldda (hofkd ¢oko-
ldda), mléénd Cokoldda a Cokolddové polevy z téchto
¢okoldd miize byt na obalu vhodné vyjiddfena napti-
klad slovy ,extra“, ,vysokd jakost“ apod. a doplnéna
popisem nebo informacemi o pfislusnych jakostnich
parametrech, a to za podminky, Ze

a) Cokoldda (hotkd ¢&okoldda) obsahuje nejméné

43 % celkové kakaové susiny a nejméné 26 %

kakaového masla,

b) mléénd Cokoldda obsahuje nejméné 30 % celkové
kakaové suliny a nejméné 18 % mlécné susiny
a nejméné 4,5 % mlécného tuku v mlééné susiné,
ziskané ze zahusténého nebo suseného plnotué-
ného mléka, polotu¢ného nebo odstfedéného
mléka, smetany nebo zahusténé, ptipadné suSené
smetany, masla nebo mlé¢ného tuku,

c) Cokolddovd poleva obsahuje nejméné 16 % tuku-
prosté kakaové susiny.

(10) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky od
spotiebitelského balent jsou uvedeny v ptiloze &. 9 ta-
bulce 2.

§ 22
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikdln{ a chemické pozadavky na jakost
jsou uvedeny v pfiloze & 9 tabulce 1.

(2) Vedle kakaového midsla lze do Cokolddy
(hotké ¢okolddy), mlééné Eokolddy, family mlécné co-
kolddy, bilé ¢okolddy, Chocolate a la taza, Chocolate
familiar a la taza ptiddvat jiné rostlinné tuky uvedené
v piiloze ¢. 10; jejich podil vSak nesmi byt vyssi nez
5 % ve vyrobku po odecteni celkové hmotnosti viech
pouzitych jinych jedlych slozek a nesmi byt sniZen
minimdlni obsah kakaového mdsla nebo celkové ka-
kaové susiny.

(3) Do &okolddy (hotké ¢okolddy), mlé¢né Coko-
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lddy, family mlééné cokolddy, bilé ¢okolddy, Chocolate
a la taza a Chocolate familiar a la taza mohou byt pfi-
ddny jen takové litky urcené k aromatizaci, které ne-
napodobuji chut ¢okolddy nebo mlééného tuku.

(4) Do vsech druht ¢okoldd podle piilohy ¢&. 8
a éokolddovych bonbont je zakdzdno pfiddvat

tuky, které nepochidzeji vyhradné

a) zivocisné
z mléka,

b) mouky, granulované nebo prdskové skroby, s vy-
jimkou Chocolate a la taza a Chocolate familiar
a la taza.

(5) K ¢okoladim uvedenym v odstavci 3 mohou
byt pfiddny 1 jiné slozky, nejvyse viak do 40 % celkové
hmotnosti vyrobku.

(6) Vypocet procentickych podili stanovenych
sloZek a jejich hodnot v ¢okolddovych vyrobcich se
provddi timto zplsobem:

a) procenticky obsah stanovenych slozek ve vyrob-
cich ¢okolada (hoikd cokoldda), mlé¢nd Eokoldda,
family mlé¢nd Cokoldda, bild Cokoldda, Chocolate
a la taza, Chocolate familiar a la taza se vypocte po
odeéteni hmotnosti pfidanych jedlych slozek,

b) u vyrobka cokoldda plnénd a Cokolddové bon-
bony se procenticky obsah stanovenych slozek
vypocte po odelteni hmotnosti pfidanych jedlych
slozek a hmotnosti ndplné,

c) procenticky obsah pouzitého druhu cokolddy
u vyrobkd uvedenych v pismenu b) se vypocte
ve vztahu k celkové hmotnosti kone¢ného vy-
robku véetné ndplné.

ODDIL 6

§ 23
Zrusovaci ustanoveni

Zrusuje se:

1. Vyhldska ¢. 334/1997 Sb., kterou se provadi § 1
pism. a), d), j) a k) zékona &. 110/1997 Sb., o potra—
vindch a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a doplnem
nékterych souvisejicich zdkont, pro pfirodnf sladi-
dla, med, nec¢okoladové cukrovinky, kakaovy prasek
a smési kakaa s cukrem, ¢okolddu a ¢okoladové cuk-
rovinky.

2. Vyhldska ¢ 94/2000 Sb., kterou se méni vyhldska
. 334/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a),
d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich
a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni né-
kterych souvisejicich zdkont, pro pfirodni sladidla,
med, necokolddové cukrovinky, kakaovy prdsek
a smési kakaa s cukrem, ¢okolddu a ¢okoladové cuk-
rovinky.

§ 24
Piechodné ustanoveni
Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede

dnem ucinnosti této vyhldsky se posuzuji podle dosa-
vadnich prdvnich pfedpist.

§ 25
Utinnost
Tato Vyhlaska nabyva uéinnosti dnem vstupu

smlouvy o pfistoupent Ceské republiky k Evropské
unii v platnost.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Pfiloha ¢. 1 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

cukr extra bily
cukr bily
cukr polobily
cukr moucka s obsahem
protihrudkujicich latek
tvarovany cukr
(kostky, bridz, homole)
cukr s pfisadami
pfirodni cukr
kandys

krystal, krupice, moucka

Pfirodni sladidla

tekuty cukr
tekuty invertni cukr
sirup z invertniho cukru
karamel
dextré6za monohydrat
dextréza bezvoda
suSeny glukdzovy sirup

tekuté vyrobky z cukru

dextrdza
fruktdza
glukdézovy sirup

Pfiloha &. 2 k vyhldsce &. 76/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

1. Cukr
Sacharéza Invertni Ztrata Barva
polarimetricky| cukr suSenim v roztoku pri
Skupina 420 nm
(% hmot. (% hmot. (% hmot. IU
nejméné) nejvyse) nejvyse) nejvyse)
cukr extra bily 99,7 0,04 0,06 22,5
cukr bily 99,7 0,04 0,06 45
cukr polobily 99,5 0,1 0,1 150
cukr moucka 96,7 0,1 0,2
s obsahem
protihrudkujicich
latek nejvyse 3 %
tvarovany cukr 99,5 0,1 0,25 150
cukr s ptisadami 85,0 1,2
ptirodni cukr 97,5 0,09 1,4
kandys 98,5 1,0
U skupin cukr extra bily, cukr bily, cukr polobily obsah nerozpustnych latek nejvyse 50 mg/kg




Strana 2478 Sbirka zdkont & 76 / 2003 Cistka 32

Bodové hodnoceni bilych cukri

Cukr extra bily Cukr bily
celkovy pocet bodll nejvyse 8 22
z toho:
popel — body nejvyse 6 15
barva v roztoku — body nejvyse 3 6
typova fada — body nejvyse 4 9
Jeden bod odpovida:

a) 0,0018 % obsahu popela uréeného konduktometricky podle metod ICUMSA,
b) 7,5 jednotek ICUMSA (IU) pro barvu v roztoku,

¢) 0,5 jednotek barevné typy podle metody Brunswick.

Déleni podle tvaru a velikosti ¢astic sacharozy:

a) cukr krystal je voln& sypka smé&s krystalii stejnomérného zrnéni,

b) cukr krupice je voln€ sypka smés mensich nebo rozdrcenych krystald stejnomérného zrnéni,
¢) cukr moucka je voln¢ sypkd smés jemné& drcenych krystald,

d) pfirodni cukr je sypkd, zrnita svétleZluta aZ svétlehnéd4 hmota na omak mirné lepkava,

¢) kandys je smés velkych krystali a srostlic, bilé, Zluté az hnédé barvy.

Tridéni podle velikosti ¢astic sachardézy

Délka strany oka Podil
kontrolniho sita (% hmot.)
(mm) cukr krystal cukr krupice cukr moucka
2,00 -0,40 nejméné 70
0,80 -0,16 nejméné 70
nad 1,00 nejvyse 5
0,80 - 0,40 nejvyse 5
pod 0,40 nejméné 95

Pripustné ziporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni
- pro ptirodni sladidla, s vyjimkou tekutych vyrobki z cukru

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2) (%)
do 50 v¢etné - 10,0
vetsi nez 50 do 250 veetné -4,0
vetsi nez 250 do 500 véetné -3,0
vétsi nez 500 do 1000 véetné -2,0
nad 1000 -1,0
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2. Tekuté vyrobky z cukru

Susina Invertni pH Popel Barva
refrakto- cukr kondukto- roztoku
metricky v suSiné metricky pri

v susiné 420 nm
(% hmot. (% hmot.) (% hmot. au
nejméné) nejvyse) nejvyse)
tekuty cukr 62 nejvyse 3" - 0,1 45
tekuty cukr bily 62 nejvyse 3 - 0,1 25
tekuty invertni 62 vicenez 3 - 0,4 -
cukr nejvyse 50
tekuty invertni 62 vice nez 3 - 0,1 25
cukr bily nejvyse 50
sirup z invertniho 62 vice neZ 50 - 0,4 -
cukru
karamel 73 nejméné 50 4-6 - -
*) pomér fruktozy k dextréze 1,0 +0,2
**) pomer fruktozy k dextroze 1,0 + 0,1
Pripustné ziporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni
- pro tekuté vyrobky z cukru
Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2) (%)
do 300 v¢etné -5,0
veétsi nez 300 do 1000 véetné -4.0
nad 1000 -3,0
3. Dextroza
Dextréza Susina Sulfatovy
(D - glukoéza) popel
(% hmot. susiny (% hmot. (% hmot. suSiny
nejméng) nejménée) nejvyse)
dextréza monohydrat 99,5 90,0 0,25
dextrdza bezvoda 99,5 98,0 0,25
4. Fruktoza
Obsah Obsah | Ztrita suSenim Popel Barva
fruktozy glukézy konduktometricky roztoku
(% hmot.) | (% hmot. (% hmot. (% hmot. pFi 420 nm
nejméné nejvyse) nejvyse) nejvyse) (Iu
nejvyse)
fruktoza 98 0,5 0,5 0,1 30
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5. Glukézovy sirup
SuSina Dextrézovy Sulfatovy
ekvivalent vyjadieny popel
jako D—gluké6za
(% hmot. (% hmot. suSiny (% hmot. suSiny
nejmeéneé) nejméne) nejvyse)
glukozovy sirup 70 20,0 1,0
6. SuSeny glukézovy sirup
Susina Dextrozovy Sulfatovy
ekvivalent vyjadieny popel
jako D—glukoéza
(% hmot. (% hmot. suSiny (% hmot. suSiny
nejménc) nejméné) nejvyse)
suseny glukozovy sirup 93 20,0 1,0
Pfiloha ¢&. 3 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.
Tabulka 1 - Smyslové pozadavky
Med Konzistence a vzhled Chut’ Barva
mirng azZ silné vodove Cista az
kvetovy viskézni, tekuty, vyrazn¢ sladka az s nazelenalym nadechem,
¢asteéné aZ plné Skrablava slabé zluta az zlatavé Zluta
krystalicky
mirn€ az silng sladka, poptipadé tmavohnéda s nadechem do
medovicovy viskézni, tekuty, kofenéna az mirné ¢ervenohnéda
¢astecné azZ plné Skrablava
krystalicky
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Tabulka 2 - Fyzikalni a chemické pozadavky

Druh medu
Pozadavek kvétovy medovicovy pekaisky
(pramyslovy)
soucet obsahu fruktézy a -
glukozy 60,0 45,0
(% hmot. nejméné)
obsah sachardzy (% hmot. 500 5,0 -
nejvyse)
obsah vody (% hmot. nejvyse)” 20,0 20,0 23,0
kyselost (mekv/kg nejvyse) 50,0 50,0 80
hydroxymethylfurfural 40,0 40,0 -
(mg/kg nejvyse)”
obsah ve vodé nerozpustnych 0,10 0,10 -
latek (% hmot. nejvyse)”
elektricka vodivost nejvyse 80,0 nejméné 80,0 -
(mS. m™) 2
aktivita diastazy 8.0 8,0 -
(stupiiti podle Schadeho
nejméng)

1)

2)
3)

4)
5)

6)

U medu kvétového jednodruhového akatového z trmmovniku akatu (Robinia pseudoacacia), z tolice vojt&sky
(Medicago sativa), z banksie (Banksia menziesii), z kopy¥niku (Hedysarum), z blahoviéniku (Eucalyptus
camadulensis), z Eucryphia lucida, z Eucryphia milliganii, z citrusG (Citrus spp)., miZe byt obsah sacharozy
nejvyse 10,0 %; u levandulového medu (Lavandula spp.) a u medu z brutndku lékaiského (Borago officinalis)
mutiZe byt obsah sacharézy nejvyse 15,0 %.

U medu lisovaného se pfipousti nejvyse 0,50 % hmotnostnich ve vod& nerozpustnych latek.

U viesového (Calluna) medu a medu primyslového miize byt obsah vody nejvyie 23 %; u medu z viesu
(Calluna) uréeného pro primyslové titely miize byt obsah vody nejvyse 25 %.

U medl deklarovaného pivodu zregioni s tropickym klimatem a smé&si téchto medd miZe byt obsah
hydroxymethylfurfuralu nejvyse 80 mg/kg.

Vyijimky: planika (Arbutus unedo), viesovec (Erica), blahovi¢nik (Eucalyptus camadulensis), lipa (Tilia spp.), vies
obecny (Calluna vulgaris), Leptospermum, Melaleuca spp.

U medu s pfirozen& nizkym obsahem enzymu (citrusové medy) a obsahem HMF niz§im neZz 15mg/kg muizZe byt
aktivita diastazy nejméné 3.

Tabulka 3 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotfebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2 (%)
do 100 v¢etné -8,0
vetsi neZ 100 do 250 vietné -5,0
vetsi nez 250 do 500 véetné -3,0
nad 500 -1,0
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Pfiloha ¢. 4 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina

karamely tukové s jadrovinami, s ovocnou pfichuti,

drazé mlécné, kakaové nebo kavové,

zelé podle druhu viozky (cukrova, Zelé,
jadroviny, suSené ovoce nebo proslazené,

rahat marcipéan a dalsi)

chalva

turecky med

l1ékoficové cukrovinky

cukrovinky pénové cukrovinky

(marshmallow)
komprimaty
zvykacky balénkové (bubble gum)
platkové
draZzované
dropsy
roksy
furé s tukovou naplni
s cukernou (sirupovou) naplni
marcipan

fondanové cukrovinky
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Pfiloha ¢. 5 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.

Tabulka 1 - Fyzikalni a chemické poZzadavky na jakost

Skupina Vihkost
(v % hmot. nejvyse)
karamely -
drazé -
zelé 22,0
rahat, chalva 20,0
turecky med 8,0
l1ékoticové cukrovinky 19,0
pénové 25,0
fondanové cukrovinky 12,0
komprimaty s glukdzou 10,0
komprimaty ostatni 7,0
zvykacky: pii 105°C
7,5
dropsy:
lité a lisované kandyty 5,0
protahované 6,0
roksy 6,0
furé -
Poznamka:

U vyrobku balenych do satkl mize byt podil drobné tfi3t€ nejvyse:

- dropsy a furé 2 % hmot.
- kompriméty 5 % hmot.

Tabulka 2 - Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(%)
do 105 g vetné -10,0
vétSi neZ 105 do 150 véetn€ - 8,0
vétsi neZ 150 do 250 vCetné - 5,0
vétsi nez 250 do 500 vietné - 3,0
vétsi nez 500 do 1000 véetné - 2,0
nad 1000 (k rozvazovéni) - 1,0
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Priloha ¢. 6 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
- kakaovy praSek
kakaovy prasek / kakao |- kakaovy  praSek se

sniZzenym obsahem tuku

smés kakaa s cukrem

- smés kakaa s cukrem

- smeés kakaa se
snizenym obsahem tuku
s cukrem

¢okolada v prasku

¢okolada k ptipravé
néapoje

slazené kakao

Pfiloha &. 7 k vyhldsce ¢ 76/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost

Tabulka 1 - Kakaovy prasek

Obsah kakaového masla Obsah vlhkosti
v suSiné (% hmot. nejvyse)
(%)
fﬁ:ﬁ:&y praSek nejméné 20,0 9,0
kakaovy prasek ok
se sniZzenym obsahem tuku meéné nez 20,0 9,0

Tabulka 2 - Smési kakaa s cukrem

Obsah kakaového prasku®

se sniZzenym obsahem tuku

v suSiné
(% hmot. nejméné)

¢okolada v prasku 32,0
slazeny kakaovy prasek, 5.0
(slazené kakao) ’

¢okolada k pripravé napoje 25,0
slazeny kakaovy prasek se 250
sniZzenym obsahem tuku ’

cokolada k pripravé ndpoje 250

*)

obsahem tuku v suginé

v ptipadé smé&si kakaového prasku se snizenym obsahem tuku s cukrem - obsah kakaového pradku se sniZenym



Castka 32 Sbirka zdkont & 76 / 2003 Strana 2485

Tabulka 3 — Kakaové maslo

Podil latek Obsah volnych
, . , mastnych kyselin
nezmydelnitelnych s dvenvch
petroletherem vy y

jako kyselina olejova

(1] . rw
(% hmot. nejvyse) (% hmot. nejvySe)

lisovan€ kakaové maslo 0,35 1,75
kakaové maslo 0,50 1,75

Tabulka 4 — PFipustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka
(2 (%)
do 100 vcetné -5,0
veétsi nez 100 do 250 véetné -3,0
vétsi nez 250 do 500 véetné -2,0
veétsSi nez 500 do 1000 véetné -1,0

Pfiloha &. 8 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh

Skupina

¢okolada (hotka ¢okolada)
mlécna ¢okolada

family mlé¢na ¢okolada
bila ¢okolada

Chocolate a la taza
Chocolate familiar a la taza

bez ptisad
s piisadami
na vafeni

plnéna

¢okoladové bonbony formované

formované v riznych tvarech,

s riznymi napinémi (tukovymi,
krémovymi, likérovymi atd.), nebo
bez naplné

cokoladové bonbony macené nebo
polomacené

rizné druhy vlozek (Zel¢, fondan,
vyleh€ené hmoty pénou a dalsi), macené
¢okoladou, mlé¢nou Cokoladou, family
mléénou ¢okoladou, nebo bilou
¢okoladou, s vyjimkou Chocolate a la taza
a Chocolate familiar a la taza

¢okoladové drazé

podle druhu vlozek
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Tabulka 1 - Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost
(% hmot. vztazenych na suSinu)

Pfiloha ¢. 9 k vyhldsce ¢. 76/2003 Sb.

Obsah Obsah | Obsah Obsah
kakazsého tukuprosté | celkové | Obsah Obsah | Obsah | mouky
Druh By kakaové |kakaové /mlééného| celkového | mlééné | nebo
masla < -, * « «
suSiny suSiny tuku tuku *) | suSiny | Skrobu
¢okolada 18 14 35 - - -
(hotka ¢okolada)
mlééna ¢okolada - 2,5 25 3,5 14 -
family mlééna - 2,5 20 5 20 -
cokolada
bila ¢okolada 20 - - 3,5 14 -
Chocolate a la taza 18 14 35 - - nejvyse 8
Chocolate familiar a la 18 12 30 - - nejvyse
taza 18

*) obsah celkového tuku = soudet obsahu kakaového masla a mlééného tuku

Poznémka: uvedené hodnoty znamenaji nejniZ3i limitujici poZadavek, s vyjimkou hodnot oznacenych jako nejvy$si

limitujici poZadavek

Tabulka 2 — Pripustné zaporné hmotnostni odchylky od spotiebitelského baleni

Druh Hmotnostni rozsah Hmotnostni odchylka

@ (%)

¢okolady do 50 véetné -10
vétsi nez 50 do 100 vetne -5

vétsi neZ 100 do 250 véetné -3

vétsi nez 250 do 500 veetné -2

vétsi nez 500 do 1000 véetné -1
Cokoladové bonbdny do 105 v¢etné -10
vétsi nez 105 do 150 véetné -8

veétsi nez 150 do 250 véetné -5

vétsi nez 250 do 500 véetné -3

vétsi nez 500 do 1000 veéetné -2

nad 1000 -1
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Pfiloha ¢. 10 k vyhlasce &. 76/2003 Sb.

Rostlinné tuky povolené do ¢okoladovych vyrobki

Botanicky nazev rostlin, ze kterych

Obvykly nizey rostlinného tuku mohou byt uvedené tuky ziskany

1. Illipe, bornejsky tuk, Tengkawang Shorea spp.

2. Palmovy olej FElaeis guineensis
Elaeis olifera

3. Sal - Shorea robusta

4. Shea (bambucky tuk, olej z maslovniku) Butyrospermum parkii
5. Kokum gurgi Garecinia indica

6. Olej z jader manga Mangifera indica

Poznamka: uvedené tuky musi spliiovat tyto pozadavky:
a) neobsahuji kyselinu laurovou, jsou bohaté na symetrické monoenové triglyceridy typu POP, POSt a StOSt';

b) jsou misitelné v jakémkoli pomé&ru s kakaovym méslem a jsou slu¢itelné s jeho fyzikalnimi vlastnostmi (bod tani a
teplota krystalizace, rychlost tani, nezbytnost temperovani);

C) jsou ziskény pouze rafinaci nebo frakcionaci, to vyluuje enzymatickou zménu triglyceridové struktury.

P = kyselina palmitova
O = kyselina olejova
St = kyselina stearova

Jako vyjimku z pouziti stanovenych rostlinnych tuki je moZno pouZit téz kokosového oleje v Sokoladach, pouZitych pti
vyrob& mraZzenych krémi (zmrzlin).
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VYHLASKA
ze dne 6. bfezna 2003,

kterou se stanovi pozadavky pro mléko a mlécné vyrobky, mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

Ministerstvo zemédélstvi stanovi podle § 18

pism. a), d,) h), 1), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o po-

travinidch a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zikont, ve znén{ zdkona ¢. 119/

/2000 Sb., zdkona ¢&. 306/2000 Sb. a zikona ¢&. 146/2002

Sb.,

(dale jen ,,zakon ) a v souladu s privem Evrop-

skych spolecenstv1,) pro mléko a mlecne vyrobky,
mrazené krémy a jedlé tuky a oleje

a)

b)

ODDIL 1
MLEKO A MLECNE VYROBKY

§1
Pro dcely této vyhldsky se rozumi{
mlékem — mléko splnu il pozadavky zvld$tnich

pravnich predpist’ 2 2 a oSetfené podle zvldstnich
pravnich pfedpisd,”)

mléénym vyrobkem — V}?robek vyrobeny vylu¢né
z mléka, piicemz litky nezbytné pro jeho vyrobu
mohou byt pfiddny, jen kdyZ tyto litky nejsou
pouzity za ulelem nahrazenl viech nebo nektere
asti slozek mléka,

obsahem tuku — obsah mlé¢ného tuku v gramech
ve 100 g mléka nebo mlé¢ného vyrobku vyjid-
feny v procentech hmotnostnich,

obsahem bilkovin — obsah bilkovin v gramech ve
100 g mléka nebo mlé¢ného vyrobku, ktery se
ziski vyndsobenim celkového obsahu dusiku
v mléce nebo mlé¢ném vyrobku koeficien-
tem 6,38, vyjddfeny v procentech hmotnostnich,

selskym nestandardizovanym mlékem - mléko
spliujici pozadavky uvedené v pfiloze €. 2 ta-

bulce 1, u néhoz nebyl obsah tuku od doby dojent

zménén pfiddnim nebo sniZenim mlé¢ného tuku,

f)

g)

h)

k)

nebo smichdnim s mlékem, jehoZ pfirozeny ob-
sah tuku byl zménén,

standardizovanym mlékem — mléko spliujici po-
zadavky uvedené v pfiloze ¢. 2 tabulce 1, u néhoz
stanoveného obsahu tuku bylo dosaZzeno zménou
jeho pfirozeného obsahu sniZenim nebo pfiddnim
smetany, nebo pfidinim plnotu¢ného, polotuc-
ného nebo odtu¢néného mléka,

smetanou — tekuty mléény Vyrobek ofetfeny po-
dle zvldStnich prdvnich predpisti®)?) s obsahem
tuku nejméné 10 % hmotnostnich ve formé
emulze (mlé¢ného tuku v plazmé) ziskany fyzi-
kdln{ separaci z mléka,
kysanym mléénym vyrobkem — mléény vyrobek
21skany kysdnim mléka, smetany, podmisli nebo
ejich smési za pouziti mikroorganismd uvede-
nych v ptiloze ¢. 2 tabulce 4, tepelné neoSetfeny
po kysacim procesu,

]ogurtem kysany mléény vyrobek ziskany ky—
séanim mléka, smetany, podmasli nebo jejich smési
pomoci mlkroorgamsmu uvedenych v pfiloze &. 2
tabulce 4,

zahusténym mlékem nebo zahu$ténou smetanou
— mléény vyrobek, slazeny nebo neslazeny, zis-
kany ¢astecnym odpafenim vody ze smetany
nebo z mléka plnotuéného, odtuénéného nebo
¢dsteéné odtuénéného nebo z jejich smési, ke kte-
rym mohou byt pfiddny smetana nebo sugené
mléko nebo oboji, pficemz ptidavek suseného
mléka nesmi v konecnem vyrobku pfesahovat
25 % obsahu celkové susiny,

sufenym mlékem nebo suSenou smetanou -
mléény vyrobek v prdsku ziskany suSenim mléka
plnotu¢ného, odtucnéného nebo &isteéné odtud-
néného nebo smetany nebo jejich smési, s obsa-
hem vody nejvyse 5 % hmotnostnich,

') Smérnice Rady & 83/417/EHS z 25. Eervence 1983 o sblizovan{ privnich predpist lenskych stith tykajicich se nékterych
druhtt mléénych bilkovin (kaseint a kaseindt®) uréenych k lidské spotiebé.
Smérnice Rady & 92/46/EHS z 16. Cervna 1992, kterou se stanovi zdravotni podminky pro vyrobu a uvddéni na trh
syrového mléka, tepelné oSetfeného mléka a mléénych vyrobku.
Smérnice Rady & 2001/114/ES z 20. prosince 2001 pro uréité druhy suSenych nebo zahusténych mlék urenych pro

lidskou spottebu.

2) Zikon & 166/1999 Sb., o veterindrni pé&i a o zméné nékterych souvisejicich zdkont (veterindrni zdkon), ve znénf zdkona
&. 29/2000 Sb., zikona &. 154/2000 Sb., zikona ¢&. 102/2001 Sb., zdkona &. 76/2002 Sb., zikona &. 120/2002 Sb., zikona

¢. 309/2002 Sb. a zdkona & 320/2002 Sb.

%) Vyhldska & 287/1999 Sb., o veterindrnich poZadavcich na Zivo&iiné produkty, ve znéni vyhldsky &. 400/2001 Sb., vyhldsky

¢. 441/2001 Sb. a vyhldsky &. 269/2002 Sb.
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y

m)
n)

o)

p)

aa)

syrem — mléény vyrobek vyrobeny vysriZenim
mlééné bilkoviny z mléka plsobenim syfidla
nebo jinych vhodnych koagulaénich ¢inidel, pro-
kysdnim a oddélenim podilu syrovitky,
Cerstvym syrem — nezrajici syr tepelné neoSetfeny
po prokysan,

tvarohem — nezrajici syr ziskany kyselym srdze-
nim, které pfevldda nad srdZenim pomoci syftidla,
zrajicim syrem — syr, u kterého po prokysdni do-
$lo k dalsim biochemickym a fyzikdlnim proce-
sum,

tavenym syrem — syr, ktery byl tepelné upraven
za ptidavku tavicich soli,

méslem — mléény vyrobek obsahujici vyhradné
mléény tuk ve formé emulze vody a tuku,
Cerstvym mdslem — mdslo do 20 dnt od data vy-
roby,

stolnfm mdslem - mdslo skladované nejdéle
24 mésict od data vyroby pfi teplotich mi-
nus 18 °C a nizsich,

madselnym koncentritem — mléény vyrobek s cel-
kovym obsahem mlééného tuku vys$sim nez 90 %
hmotnostnich ziskany z mléka, smetany nebo
masla,

méselnym tukem — bezvody mléény tuk ziskany
z mléka, smetany nebo mdsla, splfiujici poZa-
davky uvedené v priloze ¢. 2 tabulce 7,
pomazdnkovym mdslem — mlé¢ny vyrobek ze za-
kysané smetany, obohacené susenym mlékem
nebo suSenym podmdslim, obsahujici nejméné
31 % hmotnostnich mlééného tuku a nejméné
42 % hmotnostnich susiny,

slozenym mléénym vyrobkem — vyrobek, jehoz
podstatnou &isti je mléko nebo mléény vyrobek
ve smyslu mnozstvi nebo charakteristiky vy-
robku a u kterého zddnd pfidand slozka nenahra-
zuje nékterou ze slozek mléka; jednotlivé slozené
mlééné vyrobky jsou uvedeny v piiloze &. 2 ta-
bulce 8,

méslem s piidavkem alkoholu - sloZzeny mléény
Vyrobek vyrobeny z misla, cukru a alkoholického
ndpoje,

mléénym bilkovinnym vyrobkem - suSeny
mléény vyrobek ziskany oddélenim bilkovin
z mléka nebo syrovétky,

kaseinem potravindfskym — zdkladni bilkovinnd
slozka mléka nerozpustnd ve vodé ziskand z od-
tuénéného mléka sriZenim za pouziti technolo-
gickych pomocnych litek, promytd a vysuSend,
aniz by byla dotéena moznost pfedchoziho pou-
Ziti procest iontové vymény nebo zahusténi, spl-
fujici pozadavky uvedené v piiloze &. 2 tabul-
ce C. 14,

kaseindtem potravindfskym — suSeny mléény bil-
kovinny vyrobek ziskany neutralizaci kyselého

bb)

cc)

dd)

ee)

ff)

gg)

hh)

kaseinu ¢inidly potravindiské &istoty a spliujici
pozadavky uvedené v pfiloze &. 2 tabulce 15,

podmidslim — mlé¢ny vyrobek vznikajici jako ve-
dlejsi produkt pfi vyrobé misla,

syrovitkou — mléény vyrobek vznikajici jako ve-
dlejsi produkt pfi vyrobé syrli, vletné tvaroht
a kaseind,

syrovitkovym syrem — mléény vyrobek ziskany
vysrdizenim syrovdtky nebo smési syrovitky
s mlékem,

tepelnym oSetfenim — technol ogi icky proces podle
zvld$tniho prdvntho pfedpisu,”’) pi1 kterém se
pouzitim rozdilnych kombinaci teploty a doby
plisobent tepelného zihfevu, jez vykazuji rovno-
cenny ucinek, omezu]e pocet nezddoucich mi-
kroorgamsmu a zajistuje zdravotni nezdvadnost
a prodlouZeni trvanlivosti mléka a koneéného
mlééného vyrobku,

termizaci — tepelné oSetfeni mléka, odpovidajict
ucinku pfi zahfdtf na teplotu 57 °C az 68 °C po
dobu nejméné 15 sekund, a mléénych vyrobki po
ukondent kysactho procesu a pted balenim k po-
tlaCeni nebo zastaveni aktivity pfitomné mlééné
mikrofléry aZ do teploty 80 °C,

pasteraci — tepelné oSetfeni mléka a mléénych vy-
robkd zahfdtim mléka na teplotu nejméné
71,7 °C po dobu nejméné 15 sekund nebo jinou
kombinac{ ¢asu a teploty za iéelem dosazeni rov-
nocenného u¢inku,

vysokou pasteraci — tepelné osetfeni mléka a mlée-
nych vyrobku zahtdtim mléka na teplotu nejméné
85 °C s negativnim vysledkem peroxiddzového
a fosfatizového testu,

vysokotepelnym oSetfenim (UHT) — tepelné oe-
treni mléka a mlé¢nych vyrobku kritkodobym
zah¥dtim nepferuSovaného proudu mléka na vy-
sokou teplotu, odpovidajici ulinku zahfdti na
teplotu nejméné 135 °C po dobu nejméné
1 sekundy, s ndslednym aseptickym balenim do
nepriisvitnych obali tak, aby chemické, fyzikdlni
a smyslové zmény byly sniZeny na minimum,

sterilaci mléka a mlé¢nych vyrobki — tepelné ose-
tieni mléka a mléénych vyrobku jejich nepfimym
ohfevem v hermeticky uzavfenych obalech na
teplotu nad 100 °C po dobu zajistujici splnéni
pozadavku na mikrobiologickou nezdvadnost po-
dle zvldstniho privniho predpisu’) bez poruseni
uzdvéru.

§2
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

V piiloze ¢. 1 je uvedeno ¢lenéni mléka a mlé¢nych

vyrobku na druhy, skupiny a podskupiny.
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§ 3

Oznadovani obala

(1) Kromé udaju uvedenych v zdkoné a ve zvldst-
nim pravnim predpisu?) jsou dalsi pozadavky na ozna-
eni obald mléka a mléénych vyrobkl stanoveny v od-
stavcich 2 az 45.

(2) Mléko a smetana se oznadi
a) ndzvem druhu a skupiny,

b) ndzvem podskupiny podle obsahu tuku, ktery je
pro jednotlivé vyrobky stanoven v pfiloze €. 2 ta-

bulkich 1 a 2,

c) obsahem tuku, pfiCemZ u nestandardizovaného
selského mléka se oznaleni tuku uvede slovy ,nej-
méné®.

(3) Tekuté mléko kravské nebo tekuti smetana
z kravského mléka se oznaéi pouze jako mléko nebo
smetana.

(4) U tekutého mléka a tekuté smetany se oznadf

zpusob tepelneho oSetfeni podle zvldstntho privniho
predpisu.’)

(5) Nizvem ,trvanlivé mléko“ nebo ,trvanlivd
smetana“ se oznal{ pouze tekuté mléko nebo tekutd
smetana, u kterych bylo dosaZeno prodlouZeni doby
trvanlivosti tepelnym oSetfenim v souladu s § 1 pis-
m. ii) a jj) a u nichZ nedoslo k chemickym, fyzikdlnim
a smyslovym zméndm a které spliiuji m1krob1olog1cke
pozadavky zvldstniho pravniho ptedpisu® ) po prove-
denf termostatické zkousky vzorku v uzavfeném obalu
provedené pfi teploté 30 °C po dobu 15 dni nebo, v pfi-
padé potieby, pii teploté 55 °C po dobu 7 dnt.

(6) Zmény ve slozeni mléka podle § 4 odst. 3,425
se uvedou na obalu uréeném pro spotrebltele v souladu
se zvldstnim pravnim predpisem.”)

(7) Zahustény mléény vyrobek se u ndzvu vy-
robku oznali obsahem tukuprosté susiny v procentech
hmotnostnich podle pfilohy &. 2 tabulky 5.

(8) Zahustény mlécny vyrobek, s vyjimkou zahu-
sténého mléka odtuénéného slazeného i neslazeného,

se u ndzvu vyrobku oznali obsahem tuku v procentech
hmotnostnich podle ptilohy ¢&. 2 tabulky 5.

(9) Suseny mléény vyrobek, s vyjimkou suSeného

odtuénéného mléka, se u nizvu vyrobku oznali obsa-
hem tuku v procentech hmotnostnich podle pfilohy ¢. 2
tabulky 6.

(10) U suseného mléka a suSené smetany v baleni
uréeném pro koneéného spotiebitele se uvede doporu-
Ceny zpuUsob fedéni nebo zpusob uvedeni do puvod-
niho stavu, véetné ddaje o obsahu tuku v procentech
hmotnostnich v takto upraveném vyrobku.

(11) Je-li zahustény mléény vyrobek, suSeny
mlecny vyrobek a tekutd smetana o hmotnosti mensi
nez 20 g zabalen ve skupinovém obalu,”) mohou byt
ddaje o oznaden{ uvedeny pouze na skupinovém obalu,
s Vyjlmkou uvedeni ndzvu druhu vyrobku.

(12) U suseného mlé¢ného vyrobku, s vyjimkou
vyrobku uréen¢ho pro zvldstni vyZivu, ®) se na obalu
urleném pro konecného spotfebitele uvede oznaleni
yneni uréeno pro vyzivu kojenct do 12 mésicu“.

(13) Mléény vyrobek, ktery byl vyroben z tepelné
neoSetfeného mléka nebo mléka osetfeného termizaci
a ktery nebyl béhem vyrobniho procesu podroben te-
pelnému osetieni, se oznad{ slovy ,vyrobeno ze syro-
vého mléka“ nebo ,,vyrobeno z termizovaného mléka“.

(14) U mléeného vyrobku, ktery prosel na konci
vyrobniho procesu tepeln}?m oSetfenim, se uvede po-
vaha tepelneho oSetren{ podle 2vldstntho pravniho
predpisu.’)

(15) Kysany mléény vyrobek se oznadi

a) ndzvem druhu nebo skupiny podle pozadavki

uvedenych v pfiloze ¢. 2 tabulkdch 3 a 4,

b) obsahem tuku,

¢) pouzitou ochucujici slozkou,

d) jako slazeny, pokud je prldano prirodn{ sladidlo”)
nebo nihradni sladldlo %)

(16) Mléény vyrobek tepelné osetieny po kysa-
cim procesu a mlé¢ny vyrobek obohaceny pfidavkem
mikroorganismi podle pfilohy ¢. 2 tabulky 4 se oznaé{

a) ndzvem druhu,
b) obsahem tuku,

c) pouZitou OChUCUJICI slozkou podle zvldstniho
pravniho predpisu.*)

*) Vyhldska & 324/1997 Sb., o zptisobu oznalovéni potravin a tabdkovych vyrobkd, o pfipustné odchylce od tidaji o mnoz-
stvi vyrobku oznaleného symbolem ,.e“, ve znéni vyhldsky & 24/2001 Sb.

%) Zikon &. 477/2001 Sb., o obalech a 0 zméné nékterych zdkont (zdkon o obalech).
®) Vyhldska & 23/2001 Sb., kterou se stanovi druhy potravin uréené pro zvldstni vyZivu a zplsob jejich pouZiti.

7Y Vyhldska & 76/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro pfirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prisek a smési

kakaa s cukrem, ¢okolddu a ¢okolddové bonbony.

%) Vyhldska & 53/2002 Sb., kterou se stanovi chemické poZadavky na zdravotni nezdvadnost jednotlivych druht potravin
a potravinovych surovin, podminky pouziti litek p¥idatnych, pomocnych a potravnich doplikd, ve znéni vyhldsky &. 233/

/2002 Sb.
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(17) Mlékirenské mdslo se oznadi

a) ndzvem skupiny podle poZzadavki uvedenych
v priloze &. 2 tabulce 7,

b) obsahem tuku.

(18) Jako jednoslozkovy vyrobek lze oznacit mlé-
kirenské mdslo, pfi jehoZ vyrobé byly pouzity pouze
sladkd nebo zakysand smetana a mlééna kultura.

(19) U spottebitelsky baleného stolntho mdsla je

datum pouzitelnosti 20 dni od data vyskladnéni z mra-
zirenského skladu. Datum vyroby oznadf na obal

uréeny pro spottebitele vyrobce, datum vyskladnéni

z mrazirenského skladu oznaéf na vnéj3f obal distribu-
tor a datum pouzitelnosti oznali prodejce.

(20) Oznaleni ,tradiéni“ lze pouZit spole¢né s ni-
zvem madslo, pokud Vyrobek odpovidd pozadavkim
stanovenym v piiloze ¢. 2 tabulce 7 a surovinou je
pouze mléko nebo smetana a vyrobek obsahuje nej-
méné 80 % hmotnostnich tuku.

(21) Oznaleni ,,mdslo“
mléény vyrobek, pokud

lze pouzit pro sloZeny

a) konecny vyrobek obsahuje nejméné 75 % hmot-
nostnich tuku a byl vyroben z misla, Cerstvého
mdsla nebo stolntho masla a dalsich slozek uvede-
nych ve sloZeni vyrobku podle zvldstniho priv-
ntho ptedpisu,*)

b) obsahuje nejvyse 75 % hmotnostnich, ale nejméné
62 % hmotnostnich tuku, pokud je vyroben ze
surovin podle pismene a) a pokud oznaleni da-
ného vyrobku zahrnuje termin ,mdslovy piipra-
vek®, nebo

c) je slozeny z masla a dal3ich slozek s obsahem tuku
nejméné 34 % hmotnostnich pouze ve spojeni se
slovem nebo slovy podle zvldstniho prdvniho
predpisu.*)

(22) Slozeny mlécny vyrobek se ozna¢i nizvem
skupiny a obsahem tuku v procentech hmotnostnich.
Pokud ochucujici pfidané slozky obsahuji jiny tuk nez
mlé¢ny, uvede se rovnéz ddaj o celkovém obsahu tuku
v procentech hmotnostnich.

(23) Pomazinkové miaslo se oznadi

a) obsahem tuku,
b) obsahem susiny,

¢) pouzitou ochucujici slozkou.

(24) Tvaroh se oznadi

a) ndzvem druhu, skupiny nebo podskupiny podle
pozadavkl uvedenych v piiloze & 2 tabulce 11,

b) obsahem tuku nebo tuku v suing,
c) obsahem susiny,

d) pouzitou ochucujici slozkou.

(25) Jako

jednoslozkovy vyrobek lze tvaroh

oznatit, pokud surovinami jsou pouze mléko, mlé&né

kultury, syfidlo a chlorid vdpenaty.

(26) Jako ,smetanovy krém z vysokotuéné sme-
tany“ se oznaéi vyrobek z vysokotu¢né smetany bez
ptidavku cukru. Dile se tento vyrobek oznaéf obsahem
tuku a obsahem susiny v procentech hmotnostnich.

(27) Jako ,smetanovy krém“ se oznali vyrobek
z tvarohu, mléka nebo smetany, s pfidavkem cukru
a s obsahem nejméné 30 % hmotnostnich tuku v susiné.
Dile se tento vyrobek oznaé{ obsahem tuku a obsahem
suSiny v procentech hmotnostnich.

(28) Syr se oznadi

a) ndzvem druhu; taveny syr, taveny syrovy vyrobek
a syrovatkovy syr rovnéZ ndzvem skupiny,

b) u skupiny pfirodnich syrt lze syr oznaéit nizvem
podskupiny, pokud spliiuje pozadavky stanovené
v piiloze &. 2 tabulkdch 9, 10 a 12,

c) obsahem tuku nebo tuku v susing,
d) obsahem susiny,
e) pouzitou ochucujici slozkou,

f) upozornénim »vyrobeno z nepasterovaného
mléka®, pokud byl tento vyrobek Vyroben v sou-
ladu se zvladtnimi privnimi predpisy,’)?)

g) jako »taveny syrovy vyrobek®, pokud taveny syr
obsahu e vice nez 5 % laktézy.

(29) Jako ,nizkotuény“ lze oznalit taveny syr
s obsahem tuku v susiné nejvyse 30 % hmotnostnich.
Jako vysokotuény lze oznalit taveny syr s obsahem
tuku v su$iné nejméné 60 % hmotnostnich.

(30) Jako jednoslozkovy vyrobek Ize syr oznadit,
pokud surovinou je pouze mléko, syrafské kultury,
syfidlo a chlorid vdpenaty a pfisadou jedld sil do
2,5 % hmotnostnich.

(31) Bilkovinny mléény vyrobek se oznaéi ni-
zvem druhu nebo skupiny a déle pak podskupiny po-
dle pozadavkl uvedenych v pfiloze &. 2 tabulce 14.

(32) Bilkovinny mlécny vyrobek uvadény na trh
jako smés se oznam slovem ,,smés ... “ podle zvldstniho
pravniho predpisu.*)

(33) MlIéénd bilkovina ze syrovdtky a smési kasei-
nath se oznadl obsahem bilkovin v procentech hmot-
nostnich.

(34) U kaseindtu potravinaiského se uvede speci-
fikace podle kationtu. V ptipadé smési lze tento udaj
uvést pouze v pruvodni dokumentaci vyrobku.

(35) Jako ,Cerstvé“ lze oznadit tekuté mléko nebo
tekutou smetanu, které byly tepelné osetfeny pasteraci
nebo vysokou pasteraci, mdslo do 20 dnti od data vy-
roby a nezrajici syr, ktery nebyl po prokysin{ tepelné
oSetfen.

(36) Datem pouzitelnosti se oznad{
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a) tekuté mléko a tekutd smetana, které byly tepelné
oSetfeny postupem podle § 1 pism. gg), hh), i1) a ]g)
a v souladu se zvldStnim prdvnim pfedpisem,’)
pokud nejsou oznaleny podle odstavce 37,

b) kysany mléény vyrobek,

¢) mléény vyrobek tepelné oSetfeny po kysacim pro-
cesu,

d) mlé¢ny vyrobek obohaceny pfidavkem mikroor-
ganismu podle pfilohy ¢. 2 tabulky 4,

e) Cerstvé mislo,
f) tvaroh,
g) Cerstvy nezrajici syr.

(37) Tekuté mléko a tekutd smetana, které byly
tepelné oSetfeny postupem podle § 1 pism. i1) a jj)
a v souladu se zvliStnim pravnim pfedpisem,”) lze na—
misto oznaceni podle odstavce 36 oznalit minimdlni
dobou trvanlivosti.

(38) Mléko a mléény vyrobek se dile oznadi podle
nizvu hospoddiského zvitete. U mléka a mlé¢ného vy-
robku z kravského mléka nemusi byt druh hospodar-
ského zvitete uvddén. Pokud je mléko nebo mléény
vyrobek vyroben z vice druhti mléka hospoddiskych
zvitat, oznadi se mléko ndzvem hospoddiského zvitete,
od kterého pochizi vice nez 50 % hmotnostnich
mléka. Ostatni druhy mléka ve vyrobku se ozna¢i u nd-
zvu slovy s pfidavkem® s doplnénim druhu hospoddi-
ského zvitete, pokud jejich podil ve vyrobku &inf vice
nez 10 % hmotnostnich.

(39) Oznaleni ,mlé¢ny ndpoj“ lze pouzit u teku-
tého mlé¢ného vyrobku obsahujictho vice nez 50 %
hmotnostnich mléka nebo syrovitky. U ochuceného
tekutého mlééného vyrobku se u ndzvu vyrobku uvede
druh ochucujici slozky.

(40) Oznalenim ,,mléény“ lze oznadit mléény vy-
robek, v némz mléko nebo mléény vyrobek tvofi nej-
méné 50 % hmotnostnich tohoto vyrobku.

(41) Oznaenim ,syrovy“ lze oznadit vyrobek,
v némz syr tvoii nejméné 50 % hmotnostnich tohoto
vyrobku.

(42) Pro viceslozkovy vyrobek ze syru lze pouZit
oznaleni ,syrovy dort“, ,syrovy dezert“, ,syrovd ro-
ldda“, ,saldimovy taveny syr®.

(43) Jako ,jogurtovy“ lze oznait vyrobek,
v némz jogurt tvofi nejméné 50 % hmotnostnich to-
hoto vyrobku.

(44) U vyrobkt druht médslo mlékdrenské a kon-
centrity mlééného tuku, slozeny mléény vyrobek a po-
mazankové mdslo, do kterych byla ptiddna jedld sul, se
jeji obsah uvede v procentech hmotnostnich.

(45) U vyrobkt druht médslo mlékdrenské a kon-
centrity mlééného tuku, sloZeny mléény vyrobek a po-

mazankové méslo se obsah tuku uvddi na celd procenta
hmotnostni.

(46) Piipustné zdporné hmotnostni a objemové
odchylky baleni mléka a mlé¢nych vyrobku jsou uve-
deny v pfiloze &. 3.

(47) Ptipustnd odchylka u suSiny zrajicich syrt
¢inf minus 1 % hmotnostni od hodnot uvedenych na
obalu. Vy$s§{ obsah su$iny u syrG a tvarohu neni na
zdvadu. Ptipustné technologické tolerance tuku v su-
§iné u pfirodnich syrd musi byt niZsi neZ plus 5 %
hmotnostnich, u tavenych syri a tvaroht mohou do-
sahovat nejvyse plus 4 % hmotnostni od ddaje uvede-
ného na obalu. Zdporné technologické tolerance se ne-
pripousti.

§ 4
Pozadavky na jakost

(1) Fyzikdlni, chemické a mikrobiologické poza-
davky na jednotlivé skupiny mléénych vyrobka
a druhy mikroorganismti mlééného kysdni pro vyrobu
kysanych mlé¢nych vyrobku jsou uvedeny v priloze
¢. 2. Fyzikdlni, chemické a mikrobiologické pozadavky
se tykaji zdkladnich druhd vyrobka bez ochucujicich
ptisad.

(2) Mléko kravské plnotucne musi mit bod
mrznut{ blizky bodu mrznut{ syroveho mléka,’) ktery
se urcuje v souladu se zvld$tnim prdvnim predpisem.

(3) Mléko lze obohatit o minerdlni soli nebo v1—
taminy v souladu se zvld§tnim pravnim ptedpisem.®)

(4) Je-li mléko upraveno ptidavkem mlé¢nych
bilkovin, musi byt obsah bilkovin v obohaceném mléce
nejméné 3,8 % hmotnostnich.

(5) Snizeni obsahu laktézy v mléce 1ze dosdhnout
pouze pfeménou na glukézu a galaktdzu.

(6) Jako zdroj sacharézy pro zahusténé mlécné
vyrobky slazené se smi pouzit pouze cukr extra blly,
cukr bily nebo cukr polobily podle zvldstniho prav-
ntho predpisu.”)

(7) Pfi vyrobé zahusténych mléénych Vyrobku
slazenych se povoluje ptidavek laktézy v mnoZstvi nej-
vySe 0,03 % hmotnostnich z celkové hmotnosti vy-

robku.

(8) Pridavek sacharézy u zahusténych mlé¢nych
vyrobka slazenych musi odpovidat hodnoté cukerného
poméru 60,5 az 64,5 daného ndsledujicim vzorcem:

% sacharézy x 100

kerny ér =
cukerny pomer % sacharézy + % vody

(9) Trvanlivosti u zahu$ténych mléénych vyrobka
neslazenych lze dosdhnout pouze teyeln}?m oSetfenim
podle zvldstntho prévniho pfedpisu.’)

(10) Trvanlivosti u zahu$ténych mléénych vy-
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robku slazenych lze dosihnout pouze piidavkem sa-
charézy v souladu s odstavcem 6.

(11) Trvanlivosti u susenych mlecnych vyrobku
lze dosdhnout pouze procesem suSeni podle zvld§tniho
pravniho predpisu.?)

(12) U zahusténych mléénych vyrobkt a susenych
mléénych vyrobka se povoluje pfidavek potravmch
dopliké podle zvldstniho pravntho predpisu.®)

(13) Ochucené kysané mlécné vyrobky mohou

obsahovat nejvySe 30 % hmotnostnich ochucujici

slozky.

(14) Ovéfeni sprivné deklarace obsahu tuku ve
vyrobeich druht mlékdrenské mdslo a koncentrity
mlééného tuku, sloZzeny mléény vyrobek a pomazin-
kové mislo se provddi podle ptilohy &. 9.

(15) Primérny obsah tuku ve vyrobcich druht
mlékdrenské mdslo a koncentrity mlécného tuku, slo-
Zeny mléény vyrobek a pomazinkové mdslo, vyhod-
noceny podle postupu uvedeného v pfiloze & 9, se
nelimf lisit o vice nez £ 1 % od deklarovaného obsahu
tuku.

(16) Obsah tuku ve vyrobcich druht mlékirenské
mislo, sloZeny mléény vyrobek a pomazdnkové mislo,
vyhodnoceny podle postupu uvedeného v prﬂoze &9
v jednotlivych vyrobcich, se nesmi li§it o vice nez
£ 2 % od deklarovaného obsahu tuku.

(17) Mléeny bﬂkovmny Vyrobek musi byt vyro-
ben ze suroviny tepelne oSetfené podle zvldstniho
pravniho predpisu.?)

(18) Pfi vyrobé kaseinu potravindiského kyselého
lze pouzit pouze kyselinu mléénou, kyselinu chloro-
vodikovou, kyselinu sirovou, kyselinu citrénovou, ky-
selinu octovou, kyselinu orthofosfore¢nou, syrovitku

nebo mikroorganismy pouzivané pii mlééném kysani

jako technologické pomocné litky a bakteridlni kul-
tury, pokud spliiuji pozadavky zvldstnitho prdvniho
predpisu.®)

(19) Pti vyrobé kaseinu potravindfského sladkého
lze pouzit pouze syfidlo nebo ostatn{ enzymy koagu-
lujici mléko jako technologické pomocné litky a bak-
terlalnl kultury, pokud spliiuji pozadavky zvldstniho
privniho predpisu.®)

(20) Pri vyrobé kaseindtu potravindiského lze
pouzit pouze hydroxidy, uhhcltany, fosforecnany nebo
citronany sodné, draselné, vdpenaté, amonné nebo ho-
fe¢naté jako neutralizaéni a tlumivé ¢inidlo, pokud spl-
fuj{ pozadavky zvldstntho prdvniho predplsu )

§5
Uvadéni do obéhu

1) Mleko, smetana a mlécné vyrobky oSetfené

podle § 1 pism. i) a jj), zahusténé mléko, susené

mleko bilkovinné mlééné Vyrobky se skladuji, pfepra-
vuji a uvade i do obé¢hu pfi teploté do 24 OC

(2) VSechny ostatni mlééné vyrobky se skladuji,
prepravuji a uvadéji do obéhu pfi teploté od 4 °C do
8 °C.

(3) SuSené mlécné vyrobky se skladuji pfi rela-
tivn{ vlhkosti vzduchu do 70 %.

ODDIL 2
MRAZENE KREMY

§6
Pro dgely této vyhldsky se rozumi{

a) mrazenym krémem — vyrobek ziskany zmrazenim
smési pripravené v zdvislosti na skupiné mraze-
ného krému, zejména z vody, mléka, smetany,
tuku, cukru a dalsich sloZek, pevné nebo pastovité
konzistence, ktery je uvddén do obéhu a uréen ke
konecné spotfebé ve zmrazeném stavu,

b) zmrazenim - technologicky proces konzervace
Vyrobku rychlym sniZenim teploty na teplotu mi-
nus 18 °C a niz§i v souladu s ustanovenimi zvl4st-
ntho pravniho predpisu.”)

§7
Clenéni na skupiny a podskupiny

V piiloze & 4 je uvedeno ¢lenéni mraZzenych
krémt na druhy, skupiny a podskupiny.

§ 8

Oznadovani obala

(1) Kromé ddajd uvedenych v zdkoné a ve zvldst-
nim pravnim pfedpisu®) jsou dalsi pozadavky na ozna-
Cenf obalt mrazenych kremu stanoveny v odstavcich 2
az 9.

(2) Mrazeny krém se oznali nizvem druhu, sku-
piny a podskupiny.

(3) Mrazeny krém ovocny se oznali ndzvem
druhu a podskupiny, pokud byla ovocnd slozka nahra-
zena suchymi skofdpkovymi plody podle § 9 odst. 5.

%) Vyhldska & 326/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravinich a tabikovych
vyrobcich a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zikontl, pro zmrazené potraviny, ve znéni vyhlasky &. 44/2000 Sb.

a vyhlasky & 160/2002 Sb.
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(4) Mrazeny krém baleny lze oznacit rovnéz jako
zmrzlina.

(5) Mrazeny krém, ktery byl ochucen pouze l4t-
kou ur€enou k aromatizaci, se v ndzvu vyrobku oznad{
slovy ,s pfichuti“, s vyjimkou vanilkového ochuceni.

(6) MraZeny krém se oznali

a) jako cZokolddovy, obsahuje-li nejméné 3,0 %
hmotnostni kakaa,

b) jako kakaovy, obsahuje-li nejméné 1,5 % hmot-
nostni kakaa,

¢) podle pouzitych druht suchych skofdpkovych
plodt, obsahuje-li nejméné 1,0 % hmotnostn{
téchto plodi nebo jejich past, s vyjimkou mraZe-
ného krému ovocného a mrazeného krému sorbet,

d) ndzvem pouzitého druhu ovoce.

(7) V ndzvu mrazeného krému mlééného lze vy-
raz ,mléény“ nahradit nizvem mlé¢ného vyrobku,
ktery byl jako slozka pouzit pti jeho vyrobé, naptiklad
jogurtovy, tvarohovy.

(8) U vyrobku s alkoholickou slozkou musi byt
tato slozka v ndzvu vyrobku uvedena, pfi¢emz obsah
alkoholu nesmi byt vys$sf nez 3,0 % hmotnostni.

(9) Mrazeny krém se oznaéi ddajem o pfipustném
zpusobu skladovéni.

(10) Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové
odchylky balen{ jsou uvedeny v pfiloze ¢. 6.

§9

Pozadavky na jakost

(1) Fyzikdlni a chemické poZadavky na jakost
mrazenych krému jsou uvedeny v pfiloze &. 5.

(2) Konzistence mrazeného krému musi byt
jemnd, hladkd, krémovitd, bez hrudek, vétsich krystalt
a velkych vzduchovych bublin; vyrobek miZe obsaho-
vat viditelné &dstice piidanych ochucujicich slozek
v nerozmélnéné formé.

(3) Mrazeny krém mléény a mrazeny krém sme-
tanovy nesmi obsahovat zimérné pfidany tuk a bilko-
viny jiné neZ mléény tuk a mlééné bilkoviny.

(4) Jako ovocnou slozku lze pouzit ovoce, ovoc-
nou dferi, ovocnou §tdvu nebo jiny ovocny vyrobek
Cerstvy nebo konzervovany vhodnym technologickym
postupem.

(5) Ovocnou slozku u mrazeného krému ovoc-
ného a mrazeného krému sorbet lze nahradit suchymi
skofdpkovymi plody nebo pastami ze suchych skordp-
kovych plodu.

(6) Mrazeny krém vodovy a mraZeny krém sorbet
nesmi obsahovat zddny zdmérné pfidany tuk.

(7) Podil ovocné slozky lze sniZit maximdlné na
10 % hmotnostnich u mraZeného krému ovocného
a maximdlné na 15 % hmotnostnich u mrazeného
krému sorbet u citrusového ovoce a dalstho ovoce
nebo jejich smési, u kterych celkovd kyselost $tav, vy-
]adrena jako kysehna citrénovd, je vyssi nez 2,5 %
hmotnostnich.

(8) Podil ovocné slozky lze sniZit maximdlné na
10 % hmotnostnich u mraZeného krému ovocného
a maximdlné na 15 % hmotnostnich u mraZeného
krému sorbet u exotického ovoce s vyraznym aroma-
tem a chut{ a hustou konzistenci (napf. ananas, bandn,
kiwi, mango, avokddo, litchie, maracuja).

(9) Podil suchych skotdpkovych plodi nebo past
ze suchych skotfdpkovych plodd u mrazeného krému
sorbet lze z technologickych dtivodi sniZit maximédlné
na 5 % hmotnostnich.

§ 10
Uvadéni do obéhu

(1) Mrazeny krém uréeny pro koneéného spotte-
bitele se doddvd pouze baleny.

(2) Mrazeny krém se pfepravuje dopravnim pro-
sttedkem, ktery umoziiuje zachovani teploty mraze-
ného krému minus 18 °C nebo niZ§i. Pfi prepravé se
muze teplota vyrobku kritkodobé zvysit nejvyse na
minus 15 °C. Dopravni prostfedek musi byt vybaven
pfistrojem pro zdznam teploty Vzduchu schvilenym
podle zvldstniho pravmho predpisu.'®) Zdznam s regis-
trovanymi teplotami mus{ byt oznacen datem pofizen{
zdznamu a uchovdn po dobu nejméné 1 roku; v ptipadé,
Ze minimaln{ trvanlivost vyrobku je del${ nez 1 rok,
zdznam se uchovdvd do data minimdln{ trvanlivosti.

(3) Dopravni prostfedek nemusi byt vybaven pfi-
strojem pro zdznam teploty vzduchu podle odstavce 2
v pripadé, Ze jde o rozvoz mraZzenych krémd do ma-
loobchodu, zaﬁzenf spole¢ného stravovdni a domdc-
nosti, maximalné vsak do vzdalenosti 200 km; v tomto
ptipadé musi byt dopravni prostiedek vybaven jednim
teplomérem umisténym na viditelném misté.

(4) Mrazeny krém se skladuje v mrazirenském
skladé pfi teploté vzduchu minus 18 °C a nizsi. Teplota
vzduchu v mraz1renskem skladé, s vyjimkou skladt
mensich neZ 10 m® musi byt mé&fena vhodnym p¥istro-

19y Z4kon & 505/1990 Sb., o metrologii, ve znén{ zdkona & 4/1993 Sb., zdkona & 20/1993 Sb., zdkona & 119/2000 Sb., zdkona

&. 13/2002 Sb. a zdkona &. 137/2002 Sb.
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jem pro zdznam teplot.'!) V mrazirenském skladé o ob-
jemu mraziciho prostoru mensim neZ 10 m’ stadi, aby
teplota byla méfena alespon jednim dobfe V1d1telnym
teplomérem, ktery méfi teplotu v ne;teple]mm misté
skladovactho prostoru. Ziznam s registrovanymi tep-
lotami musi byt oznafen datem pofizeni zdznamu
a uchovdn po dobu nejméné 1 roku. V piipadé, Ze
minimdln{ trvanlivost skladovaného mrazeného krému
je delsi nez 1 rok, zdznam se uchovivd az do data
minimélni trvanlivosti.

(5) Mrazeny krém se uchovdvd pfi prodeji o tep-
loté minus 18 °C a niZ${, v mrazicich boxech a mrazicim
zaffzeni, schopnych udriet jeho teplotu a vybavenych
ukazatelem teploty vzduchu umisténym na viditelném

misté. V otevieném mrazicim ndbytku se teplota méfi

v misté sani vzduchu na drovni vyznaeného maximidl-
niho plnéni.

(6) Teplota ve vSech bodech mrazeného krému
béhem doby skladovdni nesmi byt vy$${ nez mi-
nus 18 °C.

(7) Zmrazovéni roztitych vyrobku a jejich uvi-
déni do obéhu nenfi dovoleno.

ODDIL 3
JEDLE TUKY A OLEJE

§ 11
Pro ulely této vyhldsky se rozumi{

a) jedlym tukem a olejem — smés smiSenych triacyl-
glycerolu, které se v zdvislosti na pomérném za-
stoupeni mastnych kyselin v triacylglycerolu vy-
skytuji za normdlnich podminek v tekutém nebo
tuhém stavu,

b) rostlinnym tukem a olejem — jedly tuk a olej zis-
kany ze semen, plodt nebo jader plodt olejnatych
rostlin,

¢) zivolisnym tukem a olejem — jedly tuk a olej zis-
kany z pozivatelnych tukovych tkdni jate¢nych
zvitat nebo mofskych zZivodicht za podmmek sta-
novenych zvld§tnim pravnim ptedpisem,?)?)

d) ztuZenym tukem — jedly tuk, ktery byl ziskdn
ztuzovanim rostlinnych a Zivodisnych tukd a olejtt
nebo jejich smési,

e) preesterifikovanym tukem - jedly tuk, ktery byl
ziskdn pieesterifikaci rostlinnych nebo Zivodis-
nych tuk@i a oleji, nebo jejich smési, veetné ztu-
zenych tuka,

f) pokrmovym tukem — jedly tuk, ktery prosel pro-
cesem ztuzovéani nebo preesterifikace, nebo kom-
binacf téchto procest, nebo smési ztuZenych tukt

a jedlych tukd a olejt, nebo smési jedlych rostlin-
nych a Zivodi$nych oleju a tuka,

g) roztiratelnym tukem - jedly tuk, nebo smés ztu-
Zenych nebo preesterifikovanych tukd, nebo
kombinaci téchto procest, s jedlymi oleji a tuky,
ve formé emulze vody a tuku, s obsahem 10 % az
90 % hmotnostnich tuku, ktery je pii teploté
20 °C pevny; nevztahuje se na margarin koncen-
trovany,

h) smésnym roztiratelnym tukem - jedly tuk, nebo
smés ztuzenych nebo preesterifikovanych tuka,
nebo smés ztuZzenych a pfeesterifikovanych tukd,
s jedlymi oleji a tuky, ve formé emulze vody
a tuku, s obsahem 10 % aZ 90 % hmotnostnich
tuku a s obsahem 10 % az 80 % hmotnostnich
mlé¢ného tuku z celkového obsahu tuku, ktery
je pii teploté 20 °C pevny; nevztahuje se na
smésny tuk koncentrovany,

1) tekutym emulgovanym tukem - jedly tuk, nebo
smés ztuzenych nebo preesterifikovanych tuka,
nebo smés ztuzenych a pfeesterifikovanych tukd,

jedlymi oleji a tuky, ve formé emulze vody
a tuku, s obsahem 10 % aZ 90 % hmotnostnich
tuku, ktery je pfi teploté 20 °C tekuty; nevztahuje
se na tekuty margarin koncentrovany,

j) koncentrovanym tukem (roztiratelnym, smésnym
roztiratelnym a tekutym emulgovanym) — tuk, je-
hoZ celkovy obsah tuku je vy$si nez 90 % hmot-
nostnich a niZ${ nez 99,5 % hmotnostnich,

k) olejem lisovanym za studena — olej ziskany pouze
mechanickymi postupy vyluhovdni nebo lisovdni
bez tepelného ohfevu, které nevedou ke zménim
charakteru oleje a pro jeho vy¢isténi se pouzivd
pouze promyvini vodou, usazovéni, filtrovin{
a odstredovant,

) panenskym olejem — olej ziskany pouze fyzikdl-
nimi postupy vyluhovéni nebo lisovdn{ a za pou-
ziti tepelného ohfevu nejvice vSak na teplotu
50 °C, které nevedou ke zméndm charakteru oleje.
Pro vy¢isténi oleje lze pouzit pouze promyvani
vodou, usazovani, filtrovani a odstfedovani.

§ 12
Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny
V piiloze ¢ 7 je uvedeno ¢lenéni jedlych tuka
a olejt na druhy, skupiny a podskupiny.
§ 13
Oznadovani obala

(1) Kromé ddaju uvedenych v zikoné a ve zvldst-
nim pravnim pfedpisu?) jsou dalsi pozadavky na ozna-

'y CSN EN 12830 P¥istroje pro zdznam teploty pti prepravé, skladovin{ a distribuci zchlazenych, zmrazenych, hluboko
zmrazenych/rychle zmrazenych potravin a zmrzlin — Zkousky, provedeni, pouZitelnost.
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eni obald jedlych tuku a oleji stanoveny v odstavcich
2 az 25.

(2) Jedly tuk a jedly olej se oznali nizvem druhu,
skupiny a podskupiny podle ptilohy &. 7 tabulky 1

(3) Jednodruhovy tuk nebo olej se ddle oznadf

pfislu§nym ndzvem vyrobku podle pfilohy ¢&. 7 tabul-
ky 2 nebo 3. U olivovych ole]u uvedenych v piiloze ¢. 7
tabulce 4 se v blizkosti ndzvu uvede jejich popis podle
ptilohy ¢&. 7 tabulky 4.

(4) Roztiratelny tuk, smésny roztiratelny tuk a te-
kuty emulgovany tuk se oznaél pfislusSnym ndzvem
vyrobku podle pfilohy ¢&. 8.

(5) U roztiratelného tuku, smésného roztiratel-

ného tuku a tekutého emulgovaného tuku se v oznacen{

uvede celkovy obsah tuku v procentech hmotnostnich.

(6) U smésného roztiratelného tuku se uvede
podil mlééného tuku z celkového obsahu tuku v pro-
centech hmotnostnich.

(7) Oznadeni ,rostlinny“ lze pouZit u roztiratel-
ného tuku, smésného roztiratelného tuku a tekutého
emulgovaného tuku, ktery byl vyroben z tukl a oleju
rostlinného ptivodu a ktery mtZe z celkového obsahu
tuku obsahovat maximélné 2 % hmotnostni tuka Zivo-
&isného ptvodu.

(8) Oznadeni ,lisovany za studena“ lze pouZit

pro rostlinny olej nebo tuk, pokud odpovidi § 11
pism. k), s vyjimkou olivového oleje

(9) Oznadeni ,panensky“ lze pouzit pro rostlinny
olej nebo tuk, pokud odpovidd definici § 11 pism. 1),
s vyjimkou olivového oleje.

(10) U vyrobku, do kterého byla pfiddna jedld
stl, se jeji obsah uvede v procentech hmotnostnich.

(11) Obsah tuku se uvddi na celd procenta hmot-
nostni.

(12) Jako ,vepfové sidlo“ se oznad{ vepfovy tuk
ziskany Skvafenim pouze syrového veptového sidla
hibetntho a plstntho, pfi¢emz musi spliiovat hodnoty
uvedené v piiloze ¢. 11 tabulce 1.

(13) Jako ,,V}?bérovy hovézi 14j“ se oznaéi hovézi

14j ziskany tavenim pouze syrového hovéziho loje led-
v1noveho, osrdecm’koveho, obzaludkového a strevm’ho
pti nizké teploté, pfi¢emz musi spliiovat hodnoty uve-
dené v ptiloze & 11 tabulce 2.

(14) Ptipustné zdporné hmotnostni a objemové

odchylky baleni jedlych tukd a oleju jsou uvedeny
v piiloze ¢. 12 tabulce 1.

15) Oznaleni puvodu nebo zemépisnd ozna-
Zeni'?) Ize pouzit pouze u extra panenského olivového
oleje a u panenského olivového oleje za podminek sta-
novenych pfedpisem Evropského sPolecenstw o ob-
chodnich normdch pro olivovy olej.

(16) U smési olivovych oleju lze pouzit oznadeni
puvodu v souladu s odstavcem 15 podle mista piivodu
toho druhu olivového oleje, jehoZ podil ve smési pred-
stavuje nejméné 75 % hmotnostnich s uvedenim sku-
te¢ného podilu tohoto druhu ve smési v procentech
hmotnostnich.

(17) Oznaleni ,z prvniho lisovdni za studena“ Ize
pouzit pouze pro extra panensky olivovy olej nebo
panensky ohvovy olej ziskany pfi teploté nejvyse
27 °C po prvnim mechamckem lisovdni olivové pasty
tradiénim zpusobem lisovdn{ za pouziti hydraulickych
list.

(18) Oznaleni ,lisovdni za studena“ lze pouzit
pouze pro extra panensky olivovy olej nebo panensky
olivovy olej ziskany filtrovinim nebo odstfedovanim
olivové pasty pii teploté nejvyse 27 °C.

(19) Hodnotu kyselosti nebo maximdln{ hodnotu
kyselosti olivového oleje vyjidienou v gramech kyse-
liny olejové na 100 g oleje lze uvést, je-li soudasné
uvedena hodnota peroxidového ¢&isla, obsah voska
a hodnota absorbance v ultrafialové oblasti svétla. Tyto
udaje se uvedou pismem o stejné velikosti a ve stejném
zorném poli.

(20) Udaje o organoleptickych vlastnostech a ida-
je podle odstavce 19 se u vyrobkd uvedenych v piilo-
ze ¢. 7 tabulce 4 uvedou, pouze jsou-li doloZeny vy-
sledky kontroly provedene podle zvldstniho pravniho
predpisu.'*)

(21) Smési rostlinnych oleji a olivového oleje,
kde pfitomnost olivového ole]e je vyznalena slovné,
symboly nebo graflckym1 zndzornénimi na jiném misté
obalu nez ve sloZeni smési, musi byt oznaleny slovy
»smés rostlinnych oleju a olivového oleje“ nebo uve-
denim ndzvt pfislusnych rostlinnych oleja a ddle musi
byt uveden podil olivového oleje v procentech hmot-
nostnich.

(22) Grafické zndzornéni pfitomnosti olivového
oleje podle odstavce 21 lze pouZit pouze v ptipadé,
ze smés obsahuje vice nez 50 % hmotnostnich podilu
olivového oleje

12y Zikon ¢&. 452/2001 Sb., o ochrané znalenf ptivodu a zemépisnych oznateni a o zméné zdkona o ochrané spotiebitele.

%) Nafizeni Komise & 1019/2002/ES z 13. Eervna 2002 o obchodnich normich pro olivovy olej.

) Vyhl4ska & 339/2001 Sb., o metodich zkouSeni a zptsobu odbéru a piipravy kontrolnich vzorkd za déelem zjistovani
jakosti a zdravotn{ nezdvadnosti potravin nebo surovin uréenych k jejich vyrobé a jakosti tabdkovych vyrobku.
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(23) Obchodn{ ozna&eni vyrobka jin}?ch neZ v od-
stavei 21 obsahujicich olivovy olej, kde pfitomnost oli-
vového ole)e je vyznacena slovne, symboly nebo gra-
fickymi zndzornénimi na jiném misté nez ve slozen{
vyrobku, musi byt ndsledovdno uvedenim podilu oli-
vového oleje v procentech hmotnostnich z celkové ¢is-
té hmotnosti vyrobku.

(24) Uvedeni podilu olivového oleje v procentech
hmotnostnich z celkové ¢isté hmotnosti vyrobku podle
odstavce 23 lze nahradit uvedenim podilu olivového
olfl:{je v procentech hmotnostnich z celkového obsahu
tuku.

(25)V prlpade pouziti olivového oleje z pokrutin
se pf1 oznafovani vyrobku uvedenych v odstavcich 21
a 23 slova ,olivovy olej“ nahradf slovy ,olivovy olej
z pokrutin®.

§ 14
Pozadavky na jakost

(1) Pozadavky na jakost roztiratelnych tukdg,
smésnych roztiratelnych tukt a tekutych emulgova-
nych tuku a Zivoéisnych tuki jsou uvedeny v pfilohdch
¢. 8all

(2) Ovéfeni spravné deklarace celkového obsahu
tuku se provadi podle piilohy &. 9.

(3) Primérny celkovy obsah tuku ve vyrobku,
vyhodnoceny podle postupu uvedeného v ptiloze &. 9,
sé nesmi lidit o vice nez + 1 % od deklarovaného cel’
kového obsahu tuku.

(4) Celkovy obsah tuku v jednotlivych Vyrobmch
vyhodnoceny podle postupu uvedeného v piiloze ¢. 9,
s nesmf li§it o vice nez = 2 % od deklarovaného cel-
kového obsahu tuku.

(5) Roztiratelny tuk a tekuty emulgovany tuk
muze obsahovat nejvySe 3 % hmotnostni mlécného
tuku z celkového obsahu tuku.

(6) Smésny roztiratelny tuk musi z celkového ob-
sahu tuku obsahovat nejméné 10 % hmotnostnich
a nejvice 80 % hmotnostnich mlé¢ného tuku.

(7) Fyzikdlni, chemické a organoleptické poza-
davky na jakost olivového oleje jsou uvedeny v priloze
¢. 10.

§ 15
Uvadéni do obéhu

(1) Jedlé tuky a oleje se skladuji a prepravuji tak,
aby byly chrdnény pfed pfimym slunecnim svétlem.

(2) Teplota pfi skladovdni nesmi pfesdhnout

a) u rostlinnych tukd a oleja 20 °C,

b) u Zivolisnych tukd a oleji, roztiratelnych tukd,
smésnych roztiratelnych tuku a tekutych emulgo-
vanych tuka 15 °C,

c) u ztuzenych a pokrmovych tuka 20 °C.

(3) Jedlé rostlinné a zivocisné tuky a oleje a vy-
robky z nich urené pro konecného spottebitele jsou
uvidény do obéhu pouze balené.

(4) Pro koneéného spottebitele se uvddi do obéhu
pouze druhy olivového oleje stanovené piedpisem
Evropského spolecenstv1 o zfizeni spolené organizace
trhu s oleji a tuky'®) a predpisem Evropského sEole—
Censtvi o obchodmch normiéch pro olivovy olej.

(5) Olivové oleje uvedené v piiloze &. 7 tabulce 4
urené pro koneéného spottebitele se uvddéji do obéhu
v obalech o objemu neprevysujicim 5 litrti a opatfenych
uzdvérem pro jednordzové pouZziti.

§ 16

ZrusSovaci ustanoveni

Zrusuje se:

1. Vyhldska & 328/1997 Sb., kterou se provadi § 18
pism. a), d), h), 1), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb.,
o potravinich a tabdkovych vyrobcich a o zméné
a doplnéni nékterych souvisejicich zikont, pro
mléko a mlééné vyrobky, zmrzliny a mrazené
krémy a jedlé tuky a oleje.

2. Vyhldska ¢. 347/1999 Sb., kterou se méni vyhldska
¢. 328/1997 Sb., kterou se provadl § 18 pism. a), d),
h), 1), j) a k) 28kona & 110/1997 Sb., o potravmach
a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni né-
kterych souvisejicich zdkont, pro mléko a mlé¢né
vyrobky, zmrzliny a mrazené krémy a jedlé tuky
a oleje.

3. Vyhldska ¢ 90/2000 Sb., kterou se méni vyhldska
. 328/1997 Sb., kterou se provddi § 18 pism. a),
d), h), 1), j) a k) zdkona & 110/1997 Sb., o potravi-
ndch a tabdkovych vyrobcich a 0 zméné a doplnéni
nékterych souvisejicich zdkont, pro mléko a mlééné
vyrobky, zmrzliny a mrazené krémy a jedlé tuky
a oleje.

4, Vyhlaska ¢. 390/2001 Sb., kterou se méni vyhldska
&. 328/1997 Sb., kterou se provadi § 18 pism. a), d),
h), 1), j) a k) zéikona & 110/1997 Sb., o potravmach
a tabdkovych vyrobeich a 0 zméné a doplnéni né-
kterych souvisejicich zdkond, pro mléko a mlééné
vyrobky, zmrzliny a mrazené krémy a jedlé tuky
a oleje.

1%y Nafizeni Rady ¢&. 136/66/EHS z 22. z4¥ 1966 o zfizeni spoleéné organizace trhu s oleji a tuky.
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17 nich predpist lze providét nejpozdéji do 30. dubna
predp p P )
Pfechodna ustanoveni 2004.
1. Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu piede § 18
dnem tudinnosti této vyhldsky se posuzuji podle dosa- Uéinnost

vadnich prdvnich piedpisti. . . ) .
P precp Tato vyhldska nabyvd dlinnosti dnem 1. Cervence
2. Oznadovini potravin podle dosavadnich priv- 2003.

Ministr:

Ing. Palas v. r.
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Pfiloha ¢. 1 k vyhldsce ¢. 77/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Kysany miécny vyrobek

Druh Skupina Podskupina
tekuté odtuénéné nebo odstfedéné
¢astecné odtuénéné nebo polotuéné
pinotu¢né
plnotuéné selské nestandardizované
MIéko zahusténé odtuénéné, slazené nebo neslazené
éastecné odtucnéné nebo polotuéné,
slazené nebo neslazené
plnotuéné, slazené nebo neslazené
suSené odtuénéné
caste¢né odtucnéné nebo polotucné
plnotu¢né
tekuta ke Slehani
vysokotuéna
Smetana zahusténa
susena
jogurt nizkotuény nebo odtucnény

se snizenym obsahem tuku
smetanovy

jogurtové miéko

acidofilni mléko

kefir

kefirové mléko

kysané mléko nebo

smetanovy zakys

kysana nebo zakysana
smetana

kysané podmasli

kysany mlécny vyrobek
s bifido kulturou

Mléény  vyrobek  tepelné
oSetfeny po kysacim procesu

Miéény vyrobek obohaceny
pfidavkem mlékaiské kultury

Maslo mlékarenské a
koncentraty mlééného tuku

maselny tuk nebo mlécny
tuk bezvody

maselny koncentrat

Cerstvé maslo

maslo

maslo stolni

maslo
se snizenym obsahem
tuku
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maslo
s nizkym obsahem tuku
nebo nizkotu¢né

SloZzeny mléény vyrobek

mléény roztiratelny tuk
(maselny pfipravek)

miéény roztiratelny tuk se
shizenym obsahem tuku

mléény roztiratelny tuk
nizkotucny

maslo s pfidavkem
alkoholu

mékky nebo odtuénény
nizkotuény nebo jemny

termizovany

polotu¢ny
Tvaroh tuény
tvrdy nebo
na strouhani nebo
ke strouhani
nezrajici
termizovany
zrajici
zrajici pod mazem
Syr pfirodni zrajici v celé hmoté
s plisni na povrchu
s plisni uvnitf hmoty
dvouplisfiovy
v solném nalevu, bily
extra tvrdy (ke strouhani)
tvrdy
polotvrdy
polomékky
mékky
taveny nizkotuény (roztiratelny)
vysokotuény (roztiratelny)
syrovatkovy
Bilkovinny mléény vyrobek kasein potravinarsky kysely
sladky

kaseinat potravinarsky

mlécéna bilkovina
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Priloha ¢. 2 k vyhlasce ¢. 77/2003 Sb.

Fyzikalni, chemické a mikrobiologické pozadavky na jednotlivé mlééné vyrobky a na
druhy mikroorganismi mlééného kysani

Tabulka 1 - Mléko tekuté

Druh vyrobku Obsah tuku Obsah susin
g (v % hmot./hmot. ) tukupf;:téy ( gl?:;t:;ic) Obsah bilkovin
(v % hmot.) (v % hmot.

Mléko pinotuéné vice nez 3,5 v€etné ) . ) . i .
MIéko plnotuéné vice nez 3,5 véetné V'Cségfrfés'S vice nez V'Csé';fﬁéz'g
nebo selské 1028,0
nestandardizované vcetne

Mléko ¢astecné 1,5az1,8

odtuénéné nebo

polotuéné

Odtuénéné mieko vice nez 0,5 vCetné
Tabulka 2 - Smetana tekuta

Druh vyrobku Obsah tuku

(v % hmot.)

Smetana vice nez 10,0 véetné

Smetana ke Slehani vice nez 30,0 véetné

Smetana vysokotuéna vice nez 35,0 véetné
Tabulka 3 - Kysané mlééné vyrobky

Druh vyrobku Obsah tuku Obsah susiny tukuprosté

(v % hmot.) (v % hmot. nejméné)

Kysana smetana vice nez 10,0 vCetné

Kysané mléko v&etné jogurtového vicenez 0,5 8,0

Kysané mléko odtuc¢néné méné nez 0,5 véetné

Podmasli méné nez 1,5 véetné 7,0

Jogurt bily smetanovy vice nez 10,0 vCetné

Jogurt bily vice nez 3,0 v&etné

Jogurt bily se snizenym obsahem tuku méné nez 3,0 8,2

Jogurt bily nizkotuény nebo odtuénény mené nez 0,5 véetné
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Tabulka 4 - Druhy zivych mikroorganismt v kysanych mléénych vyrobcich

Druh vyrobku Pouzité mikroorganismy Miécna
mikrofléra
vyrobkuvig
Acidofilni miéko Lactobacillus acidophilus a dalsi 108

mezofilni,pfip. termofilni kultury bakterii
miééného kvaseni

Lactobacilus acidophilus

Jogurty*) protosymbioticka smés Streptococcus 10’
salivarius subsp. thermophilus a Lactobacillus
delbrueckii subsp. bulgaricus

Kysané mléko, monokultury nebo smésné kultury bakterii 10°

v€. smetanového | mlééného kvaseni

zakysu, podmasli

a kysané smetany

Kefir zakys pfipraveny z kefirovych zrn, jehoz bakterie
mikroflora se sklada z kvasinek zkvasujicich mlééného

laktézu Kluyveromyces marxianus i
nezkvasujicich laktézu Sacharomyces
unisporus, Sacharomyces cerevisiae,
Sacharomyces exignus a dale Leuconostoc,
Lactococcus a Aerobacter, rostouci ve
vzajemném spoleCenstvi

kvaseni 10° a kvasinky 10*

Kefirové mléko

zakys skladajici se z kvasinkovych kultur rodu
Kluyveromyces, Torulopsis nebo Candida
valida a mezofilnich a termofilnich kultur
bakterii mlééného kvaseni v symbidze

bakterie
mlé¢ného
kvaseni 10° a kvasinky 107

Kysany miécny
vyrobek s bifido-
kulturou

Bifidobacterium sp. v kombinaci s mezofilnimi
a termofilnimi bakteriemi mlé¢ného kvaseni

10°
bifidobakterie

*) U jogurtovych vyrobkti mohou byt kromé& zékladni jogurtové kultury pfidavany kmeny produkujici kyselinu mléénou a
pomahajici dotvéfet specifickou chutovou nebo texturovou charakteristiku vyrobku. Musi viak byt zachovan optimélni pomér
obou zékladnich kment jogurtové kultury.

Tabulka 5 - Zahusténé mlééné vyrobky

Zahusténé mlééné vyrobky neslazené

Druh vyrobku Obsah tuku MIé¢na susina MlIéc¢na susina

(v % hmot.) (v % hmot. tukuprosta
nejméné) (v % hmot. nejméné)

Zahusténa smetana vice nez 15,0 vcetné 26,5 11,5

Zahusténé plnotuéné vice nez 7,5 véetné 25,0

mléko

Zahusténé mléko 1,0az7,5

CastecCné odtucnéne 20,0 17,5

v tom polotuéné 4,0a245

Zahusténé miéko méné nez 1,0 véetné

odtuénéné
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Zahusténé mlécné vyrobky slazené

Druh vyrobku Obsah tuku MIécna susina Miécna susina
(v % hmot.) (v % hmot. nejméné) tukuprosta
(v % hmot. nejméné)
Zahusténa smetana vice nez 16,0 véetné 14,0
Zahusténé plnotuéné vice nez 8,0 véetné 28,0
miéko
Zahusténé mléko méné nez 8,0 az 1,0 24,0 20,0
¢astecné odtucnéné
v tom polotu¢né 40az4,5
Zahusténé mléko méné nez 1,0 véetné 240 20,0
odtucnéné
Tabulka 6 - SuSené mlé¢né vyrobky
Druh vyrobku Obsah tuku

(v % hmot.)

Susena smetana

vice nez 42,0 véetné

Susené plnotuéné miéko 26,0az42,0
Susené mléko castecné odtucénéné vice nez 1,5 az 26,0 véetné
v tom polotu¢né 14,0 az 16,0

Susené miéko odtuénéné

méné nez 1,5 v€etné

Tabulka 7 - Maslo mlékarenské

Druh vyrobku

Obsah tuku
(v % hmotn.)

Obsah Obsah vody
tukuprosté | (v % hmot.)
susiny

(v % hmot.)

bezvody

Maselny tuk nebo milégny tuk

vice nez 99,3

méné nez
0,5 véetné

Maselny koncentrat

vice nez 90,0

nebo nizkotuéné

Cerstvé maslo, maslo a stolni 90,0 az 80,0 méné nez 2,0/ méné nez
maslo véetné 16,0 v€etné
Maslo se snizenym obsahem 62,0 az 60,0

tuku

Maslo s nizkym obsahem tuku 41,0 az 39,0
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Tabulka 8 —

Slozené mlécné vyrobky

Druh vyrobku

Obsah tuku
(v % hmot.)

z toho

Miécny roztiratelny tuk

maselné pfipravky

méné nez 80,0 az 62,0 véetné

75,0 a2 62,0

mlé&ny roztiratelny tuk se snizenym obsahem tuku

méné nez 60,0 az 41,0 véetné

mléény roztiratelny tuk nizkotuc¢ny

méné nez 39,0 véetné

Masio s pfidavkem alkoholu

vice nez 34,0 véetné

Tabulka 9 - Klasifikace pfirodnich syru podle konzistence ve vztahu k obsahu vody

v tukuprosté hmoté syra

Syr % VVTPH*)
Extra tvrdy méné nez 47,0 véetné
Tvrdy 47,0az54,9
Polotvrdy 55,0 a2 61,9
Polomékky 62,0 az 68,0 véetné
Mékky vice nez 68,0

*) VVTPH = voda v tukuprosté hmoté syra, ktera se stanovi podle nasledujiciho vzorce:

% VVTPH =

g vody

—=———x100
100 — g tuku

Tabulka 10 - Klasifikace pFirodnich syri podle obsahu tuku v susiné

Syr Tuk v susiné*)
(v % hmot.)
Vysokotuény vice nez 60,0 véetné
Plnotucny vice nez 45,0 vCetné
Polotuény vice nez 25,0 véetné
Nizkotuény vice nez 10,0 v¢etné
Odtucnény méné nez 10,0

*)} Obsah tuku v susiné v procentech hmotnostnich se stanovi podle nasledujiciho vzorce:

% hmot. tuku v susiné =

g tuku

—=——x100
100 — g vody

Tabulka 11 - Klasifikace tvarohu podle konzistence a obsahu tuku v susiné

Tvaroh Tuk v susiné

(v % hmot.)
Tuény vice nez 38,0 véetné
Polotuény 25,0az 15,0

Nizkotuény nebo jemny

méné nez 15,0 véetné

Odtuénény nebo mékky nebo tvrdy

méné nez 5,0 véetné
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Tabulka 12 - Klasifikace pFirodniho syra podle zrani

Plisfiovy syr

Syr Charakteristika

Syr nezrajici Cerstvy
termizovany

Syr zrajici na povrchu
$ mazem na povrchu
v celé hmoté

z toho

s tvorbou charakteristické plisné na povrchu
s tvorbou charakteristické plisné uvnitf hmoty
dvouplisfiovy

Tabulka 13 - Obecny prehled sloZek jinych nez syry pro vyrobu tavenych syrii a tavenych

syrovych vyrobku

Slozka jina nez syr

Taveny syr a taveny roztiratelny syr

Taveny syrovy

druhové pojmenovany druhové nepojmenovany vyrobek

Maslo, maselny tuk, pouze pro standardizaci ano ano
smetana, maseiny obsahu tuku
koncentrat

. ne ano ano
32;?;' miécne obsah nejvyse 51 % hmot. susiny

5 % hmot. laktézy pochazi ze syra
ve finalnim taveném syru

Jedla sul ano ano ano
Bakterialni kultury ano ano ano
Enzymy®) ano ano ano
Cukry (sacharidy se ne ne ano
sladicim Géinkem)
Kofeni a sezénni podle druhu vyrobku a v mnozstvi, které postaduje, aby dodalo kone¢nému vyrobku
zelenina charakteristickou chut’

Ostatni zdravotné
nezavadné potraviny

ano

v mnozstvi nepiekracujicim jednu Sestinu celkove
obsahu su8iny kone¢ného vyrobku a za pfedpokladu, ze
maji dodavat pouze charakteristickou chut' a Zze se
nejedna o cukry

ano

*} zdravotné nezavadné se specifickymi ucinky



Strana 2506

Sbirka zikont ¢. 77 / 2003

Céstka 32

Tabulka 14
Kasein potravinarsky

sladky
(v % hmot.)

kysely
(v % hmot.)

Obsah vihkosti

méné nez 10,0 véetné

méné nez 10,0 vCetné

Obsah bilkoviny v susiné
z toho obsah kaseinu

méné nez 84,0 véetné
méné nez 90,0 véetné

méné nez 90,0 véetné
vice nez 95,0 véetné

Obsah tuku v susiné

méné nez 2,0 véetné

méné nez 2,25 véetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 véetné

méné nez 1,0 véetné

Titraéni kyselost

méné nez 0,27 ml 1N roztoku
NaOH na 1 g véetné

Obsah popela (véetné P,0s)

méné nez 7,5 véetné

méné nez 2,5 vietné

Obsah sedimentu (pfipalené
gastice)

ménénez225mgv25g

véetné

ménénez225mgv25g
vietné

Pritomnost latek ciziho
puvodu

nepritomny ve 25 g

Viné bez cizich pachu

Barva bila az krémové bila

Vzhled pfipousti se hrudky, které |ze rozmélnit mirnym tlakem
Tabulka 15

Kaseinat potravinarsky

Kaseinaty
(v % hmot.)

Obsah vihkosti

méné nez 8,0 véetné

Obsah kaseinu prepoéteného na suchy extrakt

vice nez 88,0 véetné

Obsah tuku prepoéteného na suchy extrakt

méné nez 2,0 véetné

Obsah bezvodé laktozy

méné nez 1,0 véetné

Hodnota pH

6,0 az 8,0

Obsah sedimentu (pfipalené Castice)

méné nez 22,5 mg v 25 g vCetné

Piitomnost latek ciziho pavodu

nepfitomny ve 25 g

Viné velmi slaba cizi viné nebo zapach

Barva bila az krémové bila

Vzhled pfipousti se pfitomnost hrudek, které
Ize rozmélnit mirnym zlakem

Rozpustnost témér zcela rozpustny v destilované

vodé, s vyjimkou kaseinatu vapenatého
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Pfiloha ¢. 3 k vyhldsce ¢. 77/2003 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mléka a mléénych

vyrobkd
Vyrobek Hmotnost nebo objem Pfipustna zaporna hmotnostni
baleni nebo objemova odchylka

Miéko tekuté, smetana
tekuta, kysany mlécny
vyrobek

do 250 minebo 250 g

5,0 % u jednotlivého baleni

do 500 ml nebo 500 g

3,0 % u jednotlivého baleni

do 1 000 ml nebo 1 000 g

2,0 % u jednotlivého baleni

nad 1 000 ml nebo 1 000 g

1,5 % u jednotlivého baleni

Zahustény mléény vyrobek

do1000g

3,0 % u jednotlivého baleni
1,0 % u 20 ks baleni

nad 1 000g - 2,0 % u jednotlivého baleni
- 0,5 % u 20 ks baleni
Suseny mlé€ny vyrobek do 250¢g - 3,0 % u jednotlivého baleni
Bilkovinny mlé¢ny vyrobek - 1,0 % u 20 ks baleni
do 1000g - 2,0 % u jednotlivého baleni
- 0,5 % u 20 ks baleni
nad 1000g - 1,0 % u jednotlivého baleni
Syr a tvaroh do 125¢ - 10,0% u jednotlivého baleni
- 2,0% u 20 ks baleni
do 250¢ - 5,0 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni
do500g - 3,0 % u jednotlivého baleni
- 1,0 % u 20 ks baleni
nad 500g - 1,0 % u jednotlivého baleni
Porcovany a do250¢g - 7,0% u jednotiivého baleni
platkovy syr, porcovany - 2,0% u 20 ks baleni
tvaroh
Maslo miékarenské a do20g - 10,0 % u jednotlivého baleni
koncentraty mlééného tuku - 2,0 % u 20 ks baleni
a slozené mlécné vyrobky [do 250 g - 1,5 % u jednotlivého baleni

1,0 % u 20 ks baleni

nad 250 g

1,0 % u jednotlivého baleni
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Pfiloha ¢. 4 k vyhldsce ¢. 77/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
podle pouzité ochucujici slozky napr.:
Mrazeny krém smetanovy
vanilkovy
miécny jahodovy
malinovy
s rostlinnym tukem meruiikovy
citronovy
omerancovy
vodovy P e y
ofiskovy
pistaciovy
ovocny Eokoladovy
karamelovy
sorbet kavovy
kakaovy

Priloha ¢. 5 k vyhlasce ¢. 77/2003 Sb.

Fyzikalni a chemické pozadavky na jakost mrazenych krému

Druh Celkova Tukuprosta Mléény tuk | Ovocna slozka suché
susina mlééna susina | (y %, hmot. (v % hmot. skorapkové
(v % hmot. (v % hmot. nejméné ) nejméné ) plody
nejméné ) nejméné ) (v % hmot.
nejméné )

MraZzeny krém smetanovy 8,0

Mrazeny krém miéény 6,0 2,5

Mrazeny krém s rostlinnym 50%

tukem

Mrazeny krém vodovy 12,0

MrazZeny krém ovocny 12,0 15,0 50

Mrazeny krém sorbet 12,0 25,0 7,0

*) obsah rostlinného tuku
Poznamka: U mrazeného krému ovocného a mrazeného krému sorbet plati v zavislosti na pouzité ochucujici slozce
pozadavek pro obsah ovocné sloZky nebo pro obsah suchych skofapkovych plodu.
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Pfiloha ¢. 6 k vyhldsce ¢. 77/2003 Sb.

Pripustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni mrazenych krému

Vyrobek Hmotnost nebo objem baleni Pripustna zaporna hmotnostni nebo
objemova odchylka
Mrazeny krém do 100 mi nebo 100 g - 5,0 % u jednotlivého baleni
do 500 ml nebo 500 g - 3,0 % u jednotlivého baleni
nad 500 ml nebo 500 g - 1,0 % u jednotlivého baleni

Pfiloha &. 7 k vyhldsce &. 77/2003 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Tabulka 1 - Zakladni ¢lenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
rostlinny jednodruhovy podle tabulky 2 nebo 3
vicedruhovy
Zivogisny vepfové sadlo, veprovy tuk

vybérovy hovézi I0j, hovézi I{j

Jedly tuk nebo tuk nebo olej podle druhu Zivogicha
jedly olej ztuzeny
pokrmovy
roztiratelny uvedeno v priloze €. 8 tabulce 1
smésny roztiratelny uvedeno v pfiloze &. 8 tabulce 2

tekuty emulgovany uvedeno v pfiloze &. 8 tabulce 3
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Tabulka 2 - Clenéni a pozadavky na jednodruhové rostlinné tuky a oleje

Vyrobek

Pozadavky

Olej z podzemnice olejné

olej vyrobeny z jader podzemnice olejné (jadra druhu Arachis hypogaea
L)

Babassovy olej

vyrobeny z jader plodd nékolika druhli palem Orbignya spp.

Kokosovy tuk

vyrobeny z duziny (kopry) kokosovych ofechl, plodi palmy kokosové
(Cocos nucifera L.)

Bavlnikovy olej

vyrobeny ze semen rliznych kultivovanych druhli baviniku Gossypum
Spp.

Hroznovy olej

vyrobeny ze semen hrozni révy vinné (Vitis vinifera L.)

Kukufiény olej

vyrobeny z kli¢ka kukufice (zarodek Zea mays L.)

v

vyrobeny ze semen hof€ice bilé (Sinapis alba L. nebo Brassica hirta
Moench), hoiéice hnédé nebo Zluté (Brassica juncea (L.) Czernajev a
Cossen) a hofice &erné (Brassica negra (L.) Koch).

Palmojadrovy tuk

vyrobeny z jader plodd palmy olejové (Elaeis guineensis)

Palmovy tuk

vyrobeny z duziny plodu palmy olejové (Elaeis guineensis)

Repkovy olej

vyrobeny ze semen druht fepky olejné Brassica napus L., Brassica
campestris L., Brassica juncea L. a Brassica tournefortii Gouan

Repkovy olej
nizkoerukovy

vyrobeny ze semen s nizkym obsahem kyseliny erukové vy$lechténych
druht fepky olejné Brassica napus L., Brassica campestris L. a
Brassica juncea L.

musi obsahovat nejvice 2% hmot. erukové kyseliny z celkového obsahu
mastnych kyselin

Svétlicovy olej

vyrobeny ze semen svétlice barvifské (Carthamus tinctorius L.)

Svétlicovy olej s vysokym
obsahem kyseliny
olejové

vyrobeny ze semen s vysokym obsahem kyseliny olejové kultivovanych
druhl svétlice barvifské (Carthamus tinctorius L.)

musi obsahovat nejméné 70% hmot. kyseliny olejové z celkového
mnozstvi mastnych kyselin

Sezamovy olej

vyrobeny ze semen sezamu (Sesamum indicum L.)

Sojovy olej

vyrobeny ze semen séji (Glycine max (L.) Merr.)

Sluneénicovy olej

vyrobeny se semen sluneénice (Helianthus annuu L.)

Slunetnicovy olej
s vysokym obsahem
kyseliny olejové

vyrobeny ze semen s vysokym obsahem kyseliny olejové kultivovanych
druh(l semen slune¢nice (Helianthus annuu L.)

musi obsahovat nejméné 75% hmot. kyseliny olejové z celkového
mnozstvi mastnych kyselin

Olivovy olej v €lenéni
uvedeném v tabulce 3

olej ziskany z plodu olivovniku (Olea europaea sativa Hoff. et Link)
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Tabulka 3 - Clenéni a charakteristika olivovych oleji

Clenéni

Charakteristika

Extra panensky olivovy olej

Panensky olivovy olej s volnou kyselosti méné nez 1,0 g na 100g
véetné (vyjadfeno jako kyselina olejova), ziskany pfimo z ploda
olivovniku a pfi jehoz vyrobé byly pouZity pouze mechanické postupy,
ktery spliiuje poZadavky uvedené v pfiloze 10.

Panensky olivovy olej

Panensky olivovy olej s s volnou kyselosti méné nez 2,0 g na 100g
véetné (vyjadfeno jako kyselina olejova), ziskany pfimo z plod
olivovniku a pfi jehoz vyrobé byly pouzity pouze mechanické postupy,
ktery splfiuje poZzadavky uvedené v priloze 10.

Obyc¢ejny panensky olivovy
olej

Panensky olivovy olej s volnou kyselosti méné nez 3,3 g na 100 g
véetné (vyjadieno jako kyselina olejova), ktery spliiuje pozadavky
uvedené v pfiloze 10.

Rafinovany olivovy olej

Olivovy olej ziskany rafinovanim panenského olivového oleje s volnou
kyselosti méné nez 0,5 g na 100 g v¢etné (vyjadfeno jako kyselina
olejova), ktery spliiuje pozadavky uvedené v pfiloze 10.

Olivovy olej

Olivovy olej ziskany smichanim rafinovaného olivového oleje a
panenského olivového oleje, jiného nez lampantového, s volnou
kyselosti méné nez 1,5 g na 100 g vcetné (vyjadreno jako kyselina
olejova), ktery splfiuje poZzadavky uvedené v pfiloze 10.

Rafinovany olivovy olej z
pokrutin

Olej ziskany rafinovanim surového olivového oleje z pokrutin s volnou
kyselosti méné nez 0,5 g na 100 g véetné (vyjadreno jako kyselina
olejova), ktery spliiuje poZzadavky uvedené v pfiloze 10.

Olivovy olej z pokrutin

Olej ziskany smichanim rafinovaného olivového oleje z pokrutin a
panenského olivového oleje, jiného nez lampantového, s obsahem
volnych kyselin méné nez 1,5 g na 100 g vcetné (vyjadieno jako
kyselina olejova), ktery spliiuje pozadavky uvedené v pfiloze 10.

Tabulka 4 - Popis olivovych olej

Vyrobek

Popis

Extra panensky olivovy olej

vybérova kategorie olivového oleje ziskaného pfimo z plodd olivovniku
vyhradné& mechanickymi postupy

Panensky olivovy olej

olivovy olej ziskany pfimo z plodu olivovniku vyhradné mechanickymi
postupy

Olivovy olej

-smés rafinovanych olivovych
oleji a panenskych olivovych
oleju

olej ziskany vyhradné z olivovych olejl, které prosly rafinaci, a =z
oleju ziskanych pfimo z plodU olivovniku

Olivovy olej z pokrutin

olej slozeny vyhradné z olejii ziskanych zpracovanim produktu
ziskaného po lisovani olivového oleje a z oleju ziskanych pfimo z plodl
olivovniku,

nebo

olej slozeny vyhradné z oleji ziskanych zpracovanim olivového oleje
z pokrutin a oleju ziskanych pfimo z plod( olivovniku
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Pfiloha ¢. 8 k vyhldsce ¢. 77/2003 Sb.

Pozadavky na jakost

Tabulka 1 - Roztiratelny tuk

Vyrobek

Obsah tuku
(v % hmot.)

Margarin koncentrovany

vice nez 90,0 az 99,5

Margarin

vice nez 80,0 az 90,0

Roztiratelny tuk s bliz§im ucelem pouziti *)

vice nez 62,0 az 80,0

Margarin se snizenym obsahem tuku nebo
halvarin nebo margarin tfitvrtétuény

vice nez 60,0 az 62,0

Roztiratelny tuk se snizenym obsahem tuku a
bliz§im U¢elem pouZiti *)

vice nez 41,0 az 60,0

Margarin s nizkym obsahem tuku nebo minarin
nebo margarin polotuény

vice nez 39,0 az 41,0

Roztiratelny tuk nizkotuény nebo roztiratelny tuk
lehky s bliz§im uéelem pouziti *)

vice nez 10,0 az 39,0

*) napf. tuk pomazankovy, tuk na vareni a peceni apod.

Tabulka 2 - Smésny roztiratelny tuk

Vyrobek

Obsah tuku
(v % hmot.)

Smésny tuk koncentrovany

vice nez 90,0 az 99,5

Smeésny tuk

vice nez 80,0 a2z 90,0

Smésny tuk s bliz§im Gcelem pouziti *)

vice nez 62,0 az 80,0

Smésny tuk se snizenym obsahem tuku nebo
smésny tuk tfitvrtétuény

vice nez 60,0 az 62,0

Smésny tuk se snizenym obsahem tuku s bliz§im
ucelem pouziti *)

vice nez 41,0 az 60,0

Smésny tuk s nizkym obsahem tuku nebo
smésny tuk polotuény

vice nez 39,0 az 41,0

Smésny tuk nizkotuény nebo smésny tuk lehky
s bliz§im uéelem pouziti *)

vice nez 10,0 az 39,0

" napf. smésny pomazankovy tuk, smé&sny tuk na vafeni a peceni apod.

Tabulka 3 - Tekuty emulgovany tuk

Vyrobek

Obsah tuku
(v % hmot.)

Tekuty margarin koncentrovany

vice nez 90,0

Tekuty margarin

vice nez 80,0 az 90,0

Tekuty emulgovany tuk s bliz§im Gcelem pouZiti

")

vice nez 62,0 az 80,0

Tekuty margarin se snizenym obsahem tuku

vice nez 60,0 az 62,0

Tekuty emulgovany tuk se snizenym obsahem
tuku nebotekuty emulgovany tuk tfiétvrtétucny

vice nez 41,0 az 60,0

Tekuty margarin s nizkym obsahem tuku nebo
tekuty emulgovany tuk polotuény

vice nez 39,0 az 41,0

Tekuty emulgovany tuk nizkotuény nebo tekuty
emulgovany tuk lehky s bliz§im uéelem pouZiti *)

vice nez 10,0 az 39,0

‘napt. tekuty emulgovany tuk, tekuty emulgovany tuk na vareni a pegeni apod.
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Ovéreni deklarovaného obsahu tuku v roztiratelnych, smésnych roztiratelnych a
tekutych emulgovanych tucich a obsahu tuku ve vyrobcich druhti mlékarenské
maslo a koncentraty miééného tuku, slozené mlécné vyrobky a pomazankové maslo

U péti nahodné odebranych vzorki z partie urené ke kontrole se postupuje nasledujicim
zplusobem:

a) porovna se aritmeticky pramér ziskanych vysledk( péti analyz s deklarovanym obsahem tuku.
Deklarovany obsah tuku se povazuje za odpovidajici, pokud se aritmeticky primér neodliSuje o
vice nez 1 % hmotnostni od deklarovaného obsahu tuku.

b) s toleranci (x 2 % hmotnostnich od deklarovaného obsahu tuku nebo susiny) se porovna pét
vysledkd je mensi nebo roven 4 % hmotnostnim, povazuje se partie za vyhovujici.

c) pokud jsou spinény poZadavky v bodech a) a b), kontrolovana partie se povazuje za vyhovujici,
i kdyZ jedna hodnota z péti stanoveni lezi mimo rozsah + 2 % hmotnostnich od deklarovaného
obsahu tuku.
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Pfiloha ¢. 10 k vyhlasce &. 77/2003 Sb.

Fyzikalni, chemické a organoleptické pozadavky na jakost olivovych olejh

Tabulka 1 - Fyzikalni, chemické a organoleptické vlastnosti olivovych oleju

extra panensky obycejny rafinovany olivovy olej | rafinovany olivovy olej
panensky olivovy olej |panensky | olivovy olej olivovy olej z | z pokrutin
olivovy olej olivovy olej okrutin

kyselost *) méné nez méné nez méné nez méné nez 0,50 | méné nez méné nez méné nez

% hmot. ) 1,00 véetné 2,00 véetné 3,30 véetné | vCetné 1,50 veetné 0,50 véetné 1,50 véetné

peroxidové Cislo | méné nez méné nez méné nez méné nez 5,00 | méné nez méneé nez méné nez

* 20,00 véetné | 20,00 véetné | 20,00 véetné 15,00 véetné | 5,00 véetné 15,00

(mekv O3 /kg ) véetné véetné

halogenovana méné nez méné nez ménénez | ménénez 0,20 | méné nez méné nez méné nez

rozpoustédla *) | 0,20 vCetné 0,20 vcetné 0,20 véetné | véetné 0,20 véetné 0,20 véetné 0,20 véetné

(mg/kg)

vosky **) méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez vice nez vice nez

(mg/kg) 250,00 véetné | 250,00 veetné | 250,00 350,00 véetné | 350,00 v&etné | 350,00 350,00

véetné

nasycené méné nez méné nez meénénez |ménénez 1,50 | méné nez méné nez méné nez

mastné kyseliny | 1,30 véetné 1,30 véetné 1,30 véetné | véetné 1,50 véetné 2,00 véetné 2,00 véetne

v poloze 2

triacylglycerolu

%)

stigmastadieny | méné nez méné nez méné nez |- - - -

(mg/kg) 0,15 véetné | 0,15 v€etné | 0,15 vietné

rozdil mezi méné nez méné nez méné nez méné nez 0,30 | méné nez méné nez méné nez

HPLC a 0,20 véetné 0,20 vcetné 0,20 véetné | vCetné 0,30 véetné 0,50 vcetné 0,50 véetné

teoretickym

vypoétem

ECN42

Koz %) méné nez | méné nez méné nez méné nez 3,40 | méné nez méné nez méné nez
2,50 véetné 2,60 véetné 2,60 vCetné | vietné 3,30 véetné 5,50 véetné 5,30 véetné

Koo ) méné nez méné nez méné nez méné nez 1,20 | méné nez méné nez méné nez
0,20 véetné 0,25 véetné 0,25 v&etné | véetné 1,00 vcetné 2,50 véetné 2,00 véetné

K270 po Upravé | méne nez méné nez méné nez |- - - -

oxidem hlinitym | 0,10 vCetné 0,10 véetné 0,11 vCetné

defta K *) méné nez méné nez méné nez méné nez 0,16 | méné nez méné nez méné nez
0,01 v€etné | 0,01 véetné 0,01 véetné | vCetné 0,13 véetné 0,25 véetné | 0,20 véetné

organoleptické rovno 0,00 méne nez méné nez - - - -

hodnoceni — 2,50 véetné 6,00 véetné

median zavad

(Md) %)

organoleptické | vySe nez 0,00 | vy$e nez 0,00 | - - - - -

hodnoceni —

median pro

charakteristiku

Lovocny" (Mf) *)

*) pokud u panenskych olivovych olejdi nejméné jedna ze stanovenych hodnot neodpovida uvedenym limitim, dojde
k pfefazeni takového druhu panenského olivového oleje do nizsi kategorie v ramci skupiny panenskych olivovych

oleju

**) u olivovych olejli z pokrutin nemusi uvedena hodnota platit sou¢asné s ostatnimi
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Tabulka 2 - Slozeni olivovych oleju

extra panensky |obycejny rafinovany olivovy olej | rafinovany olivovy olej z
panensky olivovy olej | panensky | olivovy olej olivovy olejz | pokrutin
olivovy olej olivovy olej pokrutin
myristova méneé nez ménénez |ménénez |méné nez méné nez | ménénez 0,05 | méné nez
(%) 0,05 véetné 0,05 vCetné | 0,05 véetné | 0,05 véetné 0,05 véetné | vCetné 0,05 véetné
linolenova méné nez méné nez méné nez méneé nez méné nez méné nez 0,90 | méné nez
£ (%) 0,90 véetné 0,90 v€etné | 0,90 véetné | 0,90 vEetné 0,90 veetné | vcetné 0,90 véetné
2 arachova meéné nez méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez 0,60 | méné nez
FA ) 0,60 vcetné 0,60 véetné | 0,60 v&etné | 0,60 véetné 0,60 vcetné | véetné 0,60 véetné
"OE) eikosenova | méné nez méneé nez méné nez méné nez méné nez méné nez 0,40 | méné nez
N | (%) 0,40 véetné | 0,40 véetné | 0,40 véetné | 0,40 véetné | 0,40 vCetné | véetné 0,40 véetné
» behenova méné nez méneé nez méné nez méné nez méné nez méné nez 0,30 | méné nez
(%) 0,20 véetné | 0,20 véetné | 0,20 véetné | 0,20 véetné | 0,20 véetné | vCetné 0,30 véetné
lignocerova | méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez 0,20 | méné nez
(%) 0,20 véetné | 0,20 véetné | 0,20 véetné | 0,20 véetné | 0,20 véetné | vCetné 0,20 véetné
Suma trans- méné nez méné nez méné nez méné nez meéné nez méné nez 0,40 | méné nez
izomerl kyseliny | 0,05 véetné 0,05 véetné | 0,05 vcetné | 0,20 vCetné 0,20 vcetné [ vcetné 0,40 vetné
olejové (%)
Suma trans- méné nez méné nez méné nez | méné nez méné nez méné nez 0,35 | méné nez
izomerl kyseliny | 0,05 véetné 0,05 véetné | 0,05 vcetné | 0,30 véetné 0,30 vcetné | vCetné 0,35 véetné
linolenové a
linolové (%)
cholesterol (%) méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez 0,50 | méné nez
0,50 véetné 0,50 v€etné | 0,50 véetné | 0,50 véetné 0,50 v€etné | véetné 0,50 véetné
brassikasterol méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez 0,20 | méné nez
(%) 0,10 vCetné 0,10 véetné { 0,10 vCetné | 0,10 véetné 0,10 véetné | véetné 0,20 véetné
kampesterol (%) | méné nez méné nez méné nez | méné nez méné nez méné nez 4,00 | méné nez
4,00 véetné 4,00 véetné | 4,00 véetné | 4,00 vCetné 4,00 vCetné | véetné 4,00 véetné
stigmasterol (%) | méné nez meéneé nez méné nez | méné nez méneé nez méné nez méné nez
kampesterol | kampesterol | kampesterol | kampesterol | kampesterol | kampesterol kampesterol
betasitosterol (%) | vice nez vice nez vice nez vice nez vice nez vice nez 93,00 |vice nez
93,00 véetné | 93,00 93,00 93,00 véetné | 93,00 véetné 93,00 véetné
véetné véetné vietné
deita-7- méné nez méné nez méneé nez méné nez méneé nez méné nez 0,50 | méné nez
stigmasterol (%) 0,50 v&etné 0,50 v¢etné | 0,50 vcetné | 0,50 véetné 0,50 véetné | vCetné 0,50 v¢etné
celkovy obsah vice nez vice nez vice nez vice nez vice nez vice nez vice nez
sterolG (mgrkg) 1000,00 1000,00 1000,00 1000,00 1000,00 1800,00 vcetné | 1600,00
véetné véetné véetné véetné véetné véetné
erythrodiol a uvaol | méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez méné nez 4,50 | méné nez
(%) *) 4,50 véetné | 4,50 véetné | 4,50 véetné | 4,50 véetné | 4,50 véetné 4,50

) pokud u panenskych olivovych oleji nejméné jedna ze stanovenych hodnot neodpovida uvedenym limitdm, dojde
k pfefazeni takového druhu panenského olivového oleje do ni2si kategorie v ramci skupiny panenskych olivovych oleji
**} u olivovych olejll z pokrutin nemusi uvedena hodnota platit sou¢asné s ostatnimi

Pfiloha &. 11 k vyhlasce & 77/2003 Sb.
Zivoéisné tuky

Tabulka 1 - Vepfovy tuk

Veprové sadlo Veprovy tuk
Obsah volnych mastnych kyselin méné nez 0,75 véetné méné nez 1,25 vCetné
(v % hmot. jako kyselina olejova)
Peroxidové &islo méné nez 4,0 véetné méné nez 6,0 véetné
(mekv O,/kg)
Obsah vody a nerozpustné nedistoty méné nez 0,5 veetné
(v % hmot.)
Barva, chut a vuné bila az nazloutla, charakteristicka pro veprovy tuk bez

cizich pfichuti a naznaku zluknuti
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Tabulka 2 - Hovézi Iij

Vybérovy hovézi 1Gj Hovézi Ihj
obsah volnych mastnych kyselin méné nez 0,75 véetné méné nez 1,25 vetné
(% hmot. jako kyselina olejova)

Peroxidové d&islo méné nez 4,0 véetné méné nez 4,0 v€etné

(mekv O,/kg)

Obsah vody a nerozpustné necistoty méneé nez 0,15 véetné

(% hmotn.)

Barva, chut a viiné bila az nazloutla, charakteristicka pro I0j bez cizich
prichuti a ndznaku zluknuti

Pfiloha ¢. 12 k vyhlasce & 77/2003 Sb.

Pfipustné zaporné hmotnostni a objemové odchylky baleni jedlych tuka a oleju

Vyrobek Hmotnost nebo PFipustna zaporna hmotnostni nebo
objem baleni objemova odchylka
do 1litru - 4,0 % u jednotlivého baleni
Rost"nny Olej - 2,0 % u 20 ks baleni
Tekuty emulgovany tuk 1 az 15 litrd - 1,0 % u jednotlivého baleni
nad 15 litr( - 0,1 % u jednotlivého baleni
Roztiratelny tuk, smésny ) of i1 - .
roztiratelny tuk, ztuzené a do 500 g 1,5 % u jednotlivého baleni
pokrmové tuky, zivocisné - 1,0 % u 20 ks baleni
tuky 0,5 a2 5,0 kg - 1,0 % u jednotlivého baleni

nad 5 kg - 0,1 % u jednotiivého baleni
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78

VYHLASKA
ze dne 6. bfezna 2003,
kterou se méni vyhlaska ¢. 330/1997 Sb., kterou se
provadi § 18 pism. a), d), j) a k) zdkona ¢&. 110/1997 Sb., o potravinich a tabakovych vyrobcich
a 0 zméné a doplnéni nékterych souvisejicich zakont, pro ¢aj, kivu a kavoviny,
ve znéni vyhlasky ¢. 91/2000 Sb.

Ministerstvo  zemédélstvi stanovi podle § 18
pism. a), d), j) a k) zdkona &. 110/1997 Sb., o potravi-
nich a tabdkovych vyrobcich a o zméné a doplnéni
souvisejicich zdkont, ve znéni zdkona & 119/2000
Sb., zdkona ¢&. 306/2000 Sb. a zikona ¢&. 146/2002 Sb.,
(dale jen ,,zakon ) a v souladu s privem Evropskych
spoleCenstvi,') pro ¢aj, kdvu a kdvoviny:

CL1
Vyhlaska ¢. 330/1997 Sb., ve znéni vyhldsky &. 91/
/2000 Sb., se méni takto:
1. V § 1 pismeno b) zni:

»b) ¢ajem pravym - Caj Vyrobeny z vyhonkd, listq,
pupent, nebo jemnych ¢dsti zdfevnatélych stonkd
¢ajovniku Camelha sinennsis (Linaeus) O. Kunze,
popfipadé jejich kombinaci,“

2. § 2 véetné nadpisu zni:

”S 2
Clenéni na druhy a skupiny
Clenéni na druhy a skupiny je uvedeno v pfi-
loze ¢. 1.

3. § 3 vCetné nadpisu a pozndmky pod &arou ¢&. 2)
zni:

”§ 3
Oznacovani
(1) Kromé ddaji uvedenych v zdkoné a ve zvldst-
nim privnim predpise’) se
a) Caj pravy oznali ndzvem skupiny,
b) ochuceny &aj, bylinny ¢aj a ovocny &aj oznali na-
zvem druhu,
¢) vyrobky z Caje oznali ndzvem skupiny,
d) u ovocnych ¢aju, bylinnych ¢aji a vyrobku z &aje
ovocného nebo bylinného uvede upozornéni na
obsah kofeinu, pokud jej obsahuyf,

e) pfi pouziti tiezalky, pohanky, nebo fimského

minu uvede upozornéni ,u citlivych osob moz-
k de up tlivych osob
nost fotosenzibilizace®,

f) u aromatizovaného &aje v blizkosti ndzvu uvede
oznaceni ,aromatizovany“ a u ovonéného ¢aje
oznaceni ,,ovonény"“.

(2) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky jsou
uvedeny v piiloze ¢. 4.

) Vyhldska & 324/1997 Sb., o zptsobu oznaCovini potravin
a tabdkovych vyrobkid, o piipustné odchylce od uddaja
o mnozstvi vyrobku oznafeného symbolem ,e“, ve znéni
vyhlasky & 24/2001 Sb.“.

4. § 7 znt:

»§ 7

Pro dgely této vyhldsky se rozumi{
a) zelenou kdvou - suSend semena kdvovniku rodu
Coffea zbavend pergamenové slupky,

b) prazenou kdvou — vyrobek ziskany prazenim ze-
lené kdvy,

¢) prazenou kdvou bez kofeinu — vyrobek ziskany
prazenim zelené kdvy, ktery obsahuje nejvyse
0,1 % kofeinu v susing,

d) kdvovym extraktem, instantni kdvou, rozpustnou
kdvou, rozpustnym kdvovym extraktem — vyro-
bek v jakékoliv koncentraci, ziskany prazenim
kdvy a ndslednou extrakei s pouzitim vody jako
extrakéntho prostiedi a s vyloucenim viech po-
stupt hydrolyzy zahrnujicich ptidavek kyseliny
nebo zdsady, obsahujici rozpustné a aromatické
slozky kdvy, které mohou obsahovat nerozpustné
oleje pochazejici z kdvy, stopy jinych nerozpust-
nych ldtek pochédzejicich z kavy nebo z vody, pou-
z1té pro extrakei,

e) kdvovym extraktem susenym — kdvovy extrakt ve
formé& prasku, granuli, vlocek, kostek nebo v jiné
formé, u néhoz susina na bdzi kdvy ¢ini nejméné
95 % hmotnosti a ktery nesmi obsahovat jiné
litky nez litky pochdzejici z extrakce kivy,

f) kivovym extraktem ve formé pasty — kdvovy

") Smérnice Rady & 1999/4/ES ze dne 22. dnora 1999 tykajici se kdvovych a cikorkovych extrakt.
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g)

h)

zni:

extrakt v pastovité formé, u néhoZ susina na bdzi
kdvy ¢ini nejméné 70 % a nejvyse 85 % hmotnosti
a ktery nesmi obsahovat jiné litky nez litky po-
chizejici z extrakce kdvy,

kivovym extraktem ve formé tekuté — kiavovy
extrakt v tekuté formé, u néhoZ susina na bazi
kdvy ¢inf nejméné 15 % a nejvyse 55 % hmotnosti
a ktery mtze obsahovat pfirodn{ sladidla v mnoz-
stvi nepiekracujicim 12 % hmotnosti,

kivovym extraktem bez kofeinu — vyrobek, ktery
obsahuje nejvyse 0,3 % kofeinu v susing,
ptimési prazené kdvy zrnkové — kdvovd zrna pre-

prazend, ernd nebo svétld, kterd se po rozlomen{

vyznacuji jinou vani nez kivovou.“.
Yy J1 ]

5. § 9 vetné nadpisu a pozndmky pod &arou ¢&. 3)

»S 9

Oznacdovani

(1) Kromé ddaju uvedenych v zdkoné a ve zvldst-

nim prévnim predpise’) se na obalu vyrobku dile
uvede

a)
b)

c)
d)

f)

ndzev druhu a podskupiny; u kdvového extraktu
suSeného se nizev podskupiny neuvadyi,

u kdvového extraktu ve formé tekuté, ke kterému
bylo pfiddno pfirodni sladidlo, vyraz ,s ...
skonzervovany...“, ,s pfidavkem ...“, nebo ,pra-
zeny s ...“ obsahujici ndzev pouzité skupiny pfi-
rodmho sladidla podle zvldstniho pravniho pred-
pisu; %) tento vyraz se uvede u nizvu vyrobku ,ki-
vovy extrakt ve formé tekuté“ nebo ,kdvovy

extrakt tekuty®,

»S cukrem® nebo ,,s pfidavkem cukru®, byl-li cukr
pfidin po praZeni,

saromatizovano“ v piipadé, Ze kdva byla aroma-
tizovana,

u kdvového extraktu ve formé pasty a kavového
extraktu ve formé tekuté minimdln{ obsah susiny
na bdzi kdvy, uvedeny v procentech hmotnostnich
v kone¢ném vyrobku,

u ndzvu druhu a podskupiny vyrobku podle pti-
lohy ¢&. 5 vyraz ,bez koteinu“, pokud obsah ko-
feinu v sudiné vyrobkd na bdzi kdvy nepfesihne
0,3 % u kdvového extraktu a 0,1 % u prazené
kavy.

(2) Kédvovy extrakt ve formé tekuté, u néhoz su-

§ina na bdzi kavy &inf vice nez 25 % hmotnosti, lze
v oznadeni ndzvu doplnit vyrazem ,koncentrovany*.

(3) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky jsou

uvedeny v piiloze ¢. 7.

%) Vyhldska &. 76/2003 Sb., kterou se stanovi poZadavky pro

ptirodni sladidla, med, cukrovinky, kakaovy prasek a smési
kakaa s cukrem, ¢okolddu a Cokolddové bonbony..

a)
b)

d)

e)
f)

g)

h)

k)

y

6. § 10a zni:

»§ 10a

Pro ucely této vyhldsky se rozumi{

kdvovinami — vyrobky ziskané prazenim riaznych
&asti rostlin bohatych na sacharidy,

prazenou &ekankou (cikorkovou kdvovinou) — vy-
robek ziskany z kofent ekanky obecné (Cicho-
rium intybus L.), které nebyly pouzity ve formé
S»witloof“ (saldtové Cekanky), dostateéné &isty, su-
chy, prazeny s piidavkem nebo bez pfidavku ma-
lych mnozZstvi potravindfskych oleju nebo tukd,
ptirodnich sladidel a melasy; muze obsahovat
stopy nerozpustnych latek, které nepochdzi z ci-
korky,

obilnou kdvovinou — vyrobek vyrobeny z praze-
ného jedmene, Zita, nebo psenice,

sladovou kdvovinou — vyrobek vyrobeny ze sla-
dovaného a prazeného jeémene, Zita, nebo pse-
nice,

tikovou kdvovinou — vyrobek vyrobeny z fikovych
plodd,

smési kdvovin — smés z kivovin a dalsich surovin,
véetné prazené kdvy mleté,

kdvovinovym extraktem - vyrobek ziskany
extrakef kdvovin za pouziti vody jako extrakéniho
prostfedi, s vyloufenim vSech postupt hydrolyzy
zahrnujicich piidavek kyseliny nebo zdsady,
cikorkovym extraktem, rozpustnou cikorkou, in-
stantni cikorkou — vyrobek ziskany extrakei z pra-
Zené Cekanky, kdy se jako extrakéni médium po-
uzije jen voda a kdy je vylouden jakykoli proces
hydrolyzy zahrnujici pfiddvani kyseliny nebo za-
sady,

cikorkovym extraktem suSenym - cikorkovy
extrakt ve formé prdsku, granuli, vloCek, kostek
nebo v jiné formé, u néhoZ susina na bdzi cikorky
¢inf nejméné 95 % hmotnosti; vyrobek muaze ob-
sahovat jiné litky, nez které pochdzeji z extrakce
cikorky, v mnozstvi nejvyse 1 % hmotnosti,

cikorkovym extraktem ve formé pasty — cikor-
kovy extrakt v pastovité formé, u néhoz susina
na bdzi cikorky &ini nejméné 70 % a nejvyse
85 % hmotnosti; vyrobek muZe obsahovat jiné
litky, nez které pochdzeji z extrakce cikorky,
v mnoZstvi nejvyse 1 % hmotnosti,

cikorkovym extraktem ve formé tekuté — cikor-
kovy extrakt v tekuté formé, u né¢hoz susina na
bdzi cikorky &ini nejméné 25 % a nejvyse 55 %
hmotnosti a ktery muze obsahovat pfirodnf sladi-
dla v mnozstvi nepfekracujicim 35 % hmotnosti,

instantni smési kdvovin — vyrobek ziskany smi-
chinim jednotlivych extraktd nebo spole¢nou
extrakei smési kdvovin, popfipadé ve smési s ki-
vou,
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m) instantnim kdvovinovym vyrobkem - vyrobek
obsahujici kdvovinovy extrakt a jiné slozky,
urceny k pfipravé ndpoju rozpusténim ve vodé.”.

7. § 10c véetné nadpisu zni:

» 10c
Oznacdovani

(1) Kromé udajt uvedenych v zdkoné a ve zvldst-
nim privnim predpise’) se na obalu vyrobku dile
uvede

a) hmotnostnf procento obsahu kdvy nebo kivového
extraktu u kdvovin ve smési s kdvou a u kdvovino-
vych extraktd,

b) u cikorkového extraktu ve formé tekuté, ke kte-
rému bylo pfiddno pfirodni sladidlo, vyraz ,s ...,
skonzervovany ...“, ,s pfidavkem ...“, nebo ,pra-
zeny s ...“ obsahujici ndzev pouzité skupiny pfi-
rodnfho sladidla podle zvldstniho prdvniho pred-
pisu;®) tento vyraz se uvede u ndzvu vyrobku ,ci-
korkovy extrakt ve formé tekuté“ nebo ,cikor-
kovy extrakt tekuty®,

c) ,s cukrem® nebo ,,s pfidavkem cukru®, byl-li cukr
pfiddn po prazeni,

d) u cikorkového extraktu ve formé pasty a cikorko-
vého extraktu ve formé tekuté minimdlni obsah
suSiny na bdzi cikorky, uvedeny v procentech
hmotnostnich v koneéném vyrobku,

e) u vyrobkl podle § 10a pism. h) oznaceni ,cikor-
kovy extrakt“, ,rozpustnd cikorka“, nebo ,in-
stantni c1korka .

(2) Oznaleni podle odstavce 1 pism. e) se u vy-
robku ve formé pasty dopln{ vyrazem ,pasta“ nebo ,ve
formé pasty“ a u vyrobku ve formé tekuté vyrazem
Stekuty“ nebo ,ve formé tekuté”.

(3) Cikorkovy extrakt ve formé tekuté, u néhoz
su$ina na bdzi cikorky &ini vice nez 45 % hmotnosti,
lze v oznadeni ndzvu doplnit vyrazem ,koncentro-
vany*“.

(4) Ptipustné zdporné hmotnostni odchylky jsou
uvedeny v piiloze & 7.

8. Priloha &. 1 zni:

»Priloha & 1 k vyhlasce & 330/1997 Sb.

Clenéni na druhy a skupiny

Druh

Skupina

Caj pravy

zeleny &aj

polofermentovany &aj

Cerny (aj

ochuceny &aj

bylinny ¢aj

ovocny ¢aj

vyrobky z ¢aje

Cajovy extrake

instantni ¢aj“.

9. V priloze & 4 se ve sloupci ,druh® dopliiujf
slova ,,ochuceny ¢aj“.

10. Ptiloha &. 5 znf:

»Priloha & 5 k vyhlasce & 330/1997 Sb.

Clenéni na druhy, skupiny a podskupiny

Druh Skupina Podskupina
kdva praZzend zrnkovd
mletd
instantni kdva o
rozpustnd kiva extrakt susend
kivovy extrakt pasta nebo ve formé pasty
rozpustny kivovy extrakt tekutd nebo ve formé tekuté®.
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11. V pfiloze ¢. 9 v tabulce ,,Fyzikdln{ a chemické 2. Oznadovini potravin podle dosavadnich prav-
pozadavky na jakost kdvovin“ se ve sloupci ,druh — nich pfedpist 1ze provddét nejpozdéji do 30. dubna
skupina — podskupina“ za slova ,kdvovinovy extrakt® 2004.
dopliiuji slova ,,s vyjimkou cikorkového extraktu®.

CL1I CL 111
Pfechodna ustanoveni Usi
cinnost
1. Potraviny vyrobené a uvedené do obéhu prede
dnem duc¢innosti této vyhldsky se posuzuji podle dosa- Tato vyhldska nabyvd ucinnosti dnem 1. ervence
vadnich pravnich pfedpist. 2003.
Ministr:

Ing. Palas v. r.
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VYHLASKA
ze dne 10. bfezna 2003

o ukonceni platnosti minci po 10 haléfich vzoru 1993 a minci po 20 haléfich vzoru 1993

Ceskd ndrodni banka stanovi podle § 22 pism. d)
zékona &. 6/1993 Sb., o Ceské ndrodni bance:

§ 1

(1) Dnem 31. ffjna 2003 se ukoncu]e platnost
minci po 10 halerlch vzoru 1993') a minci po 20 halé-
fich vzoru 1993.%)

(2) Mince uvedené v odstavci 1 vyménuji v dobé
od 1. listopadu 2003 do 31. fijna 2004 vSechny banky?)
provade ici pokladni operace, od 1. hstopadu 2004 do
31. ¥fjna 2009 pouze Ceskd ndrodni banka,*) a to za
podminek stanovengfch touto vyhldskou a zvldstnim
pravnim predpisem.”)

(3) Vyménu lze provést na pokladnich bank
a Ceské ndrodni banky v hotovosti nebo uloZenim na
ucet vedeny u prlslusne banky,®) popiipadé u Ceské
ndrodni banky.*)

(4) Ciéstka predloZend k vyméné v hotovosti vy-
jddfend v haléfich musi byt délitelnd &islem 50 beze
zbytku. Mince, které takovou &dstku pfesahuji, se ne-
vyméfiuji. P¥i uloZeni minci na ucet je ¢dstka pfipsdna
v plné vysi.

§2
Tato vyhldska nabyvd dcéinnosti dnem 1. dubna
2003.

Guvernér:

doc. Ing. Tama, CSc. v. r.

") Vyhl4ska & 107/1993 Sb., o vydan{ minci po 10 haléfich vzoru 1993, o ukonleni platnosti minci po 10 haléfich Eesko-

slovenské mény a jejich vyméné.

%) Vyhldska ¢ 108/1993 Sb., o vydani minci po 20 haléfich vzoru 1993, o ukonéeni platnosti minci po 20 haléfich &esko-
slovenské mény a jejich vyméné, ve znéni vyhldsky & 290/1997 Sb.

%) Zgkon & 21/1992 Sb., o bankich, ve znéni pozdgsich predpisi.

*) Zakon ¢. 6/1993 Sb., o Ceské nirodni bance, ve znéni zikona &. 60/1993 Sb., zikona &. 15/1998 Sb., zikona & 442/2000 Sb.,
ndlezu Ustavniho soudu vyhldSeného pod &. 278/2001 Sb., zdkona & 482/2001 Sb. a zdkona &. 127/2002 Sb.

%) § 4 odst. 2 a 3 vyhldsky & 37/1994 Sb., kterou se stanovi postup pii pfjmu penéz a nakldddni s nimi a p¥i poskytovani

nihrad za necelé a poskozené bankovky a mince.
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VYHLASKA
ze dne 26. inora 2003

o vydani zlatych minci ,Pozdni renesance - stity domu ve Slavonicich® po 2 000 K¢

Ceskd nirodni banka stanovi podle § 22 pism. a)
zdkona & 6/1993 Sb., o Ceské narodni bance:

§1
(1) Dnem 23. dubna 2003 se v rdmci cyklu , Deset
stolet{ architektury vyddvaji zlaté mince ,Pozdni re-
nesance — stlty dom1 ve Slavonicich® po 2 000 K¢& (déle
jen ,,mince®

(2) Mince se vyddvd v bézném provedeni a ve
zvld$tnim provedeni urleném pro sbératelské tclely
s le§ténym polem mince a matovym reliéfem (déle jen
»zvlastni provedeni®).

(3) Mince se razi ze zlata o ryzosti 999.9. Hmot-
nost mince je 6,22 g, jeji pramér 20 mm a sila 1,4 mm.
Hrana mince v béZném provedeni je vroubkovani,
hrana mince ve zvld$tnim provedeni je hladki. PH
razbé mince v béZném i zvlastnim provedeni je povo-
lend odchylka v priméru 0,1 mm a v sile 0,15 mm.
V hmotnosti je povolend odchylka nahoru 0,062 g
a v ryzosti zlata odchylka nahoru 0,01 %.

§2
(1) Na licni strané jsou pii hornim okraji mince
stylizovand heraldickd zvifata z velkého stitntho znaku
Ceské republiky. Cesky lev je uprostied mezi morav-
skou orlici (vlevo) a slezskou orlici (vpravo) a je umis-
tén vySe nez obé orlice. Pod heraldickymi zv1"raty je ve

dvou fddcich oznaleni nomindln{ hodnoty mince se
zkratkou peneznl ednotky »,2000 K¢« jehoz C&isli-
ce ,0% jsou vzdjemné propojeny. Ve dvou fadcich
pod oznacenim nomindlni hodnoty mince je umistén
nizev stitu ,,CESKA REPUBLIKA*. Nadzev cyklu
,,DESET STOLETI ARCHITEKTURY* je v opisu
pii okrajich mince. P{smena opisu jsou pr1 hornim
okraji mince Caste¢né zakryta heraldickymi zvitaty.
Prvni dvé slova opisu jsou oddélena teckou, druhd
dvé slova oddéluje znatka mincovny, kterd minci ra-
zila. Na pozadi textd v dolni poloviné mince jsou tfi
typické stity slavonickych domu.

(2) Na rubové strané je na pozadf{ slavonického
domu s psanickovymi sgraflty vyobrazen znak mésta
Slavonic. Pod méstskym znakem je umistén text
,,STITY DOMU* a pod nim letopocet ,,2003 ozna-
Cujici roénik razby. V misté, kde je text, jsou z fasady
domu v pozad{ vypusténa psanickovd sgraflta Pfi le-
vém, hornim a pravém okraji mince je neuzavfeny opis
,,POZDNI RENESANCE SLAVONICE®, jehoz
slova jsou od sebe oddélena teckami. Autorem navrhu
mince je akademicky sochaf Jiff Harcuba. Inicidla jeho
ptij mem LH® je umisténa pfi spodnim okraji mmce
uprostied.

§3

Tato vyhldska nabyvd cinnosti dnem 15. dubna
2003.

Guvernér:

doc. Ing. Tama, CSc. v. .
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SDELENTI

Ministerstva prace a socidlnich véci
ze dne 5. bfezna 2003

o uloZeni kolektivnich smluv vyssiho stupné a dodatku ke kolektivnim smlouvam vyssiho stupné

Ministerstvo prace a socidlnich véci sdéluje, Ze v souladu s § 9 odst. 1 zdkona & 2/1991 Sb., o kolektivnim

vyjedndvéni, v platném znéni, byly u néj uloZzeny od 1. 1. 2003 do 31. 1. 2003 tyto kolektivni smlouvy vyssiho
stupné a tyto dodatky ke kolektivnim smlouvdm vysstho stupné:

1.

Kolektivni smlouva vyssiho stupné na obdobi 2003 — 2004 (ze dne 19. prosince 2002) uzaviend
mezi

Odborovym svazem UNIOS

a

Odborovym svazem TRANSGAS

a

Ceskou plyndrenskou unif.

. Kolektivni smlouva vyssiho stupné na obdobi od 1. 1. 2003 do 31. 12. 2003 (ze dne 23. ledna 2003) uzavfend

mezi

Odborovym svazem KOVO

a

Ceskomoravskou elektrotechnickou asociaci.

. Kolektivni smlouva vyssiho stupné pro rok 2003 (ze dne 9. prosince 2002) uzaviend

mezi

Odborovym svazem pracovnikl dopravy, silniéniho hospoddfstvi a autoopravédrenstvi Cech a Moravy (Sekef
silniéniho hospoddfstvi)

a
Svazem dopravy Ceské republiky (Sekef silniéniho hospoda¥stvi).

Dodatek ¢&. 2 kolektivni smlouvy vysstho stupné na roky 2001 — 2003 (ze dne 6. ledna 2003) uzavieny
mezi

Odborovym svazem Stavba Ceské republiky

a

Svazem podnikatelt ve stavebnictvi v Ceské republice.

. Dodatek kolektivn{ smlouvy vy$siho stupné na roky 2003 — 2004 (ze dne 9. ledna 2003) uzavieny

mezi

Odborovym svazem pracovnikii dopravy, silni¢niho hospoddfstvi a autoopravirenstvi Cech a Moravy
a

Svazem podnikatel ve stavebnictvi v Ceské republice.

Dodatek ¢&. 1 kolektivni smlouvy vysstho stupné na obdobi 2002 — 2003 (ze dne 13. ledna 2003) uzavfeny
mezi

Odborovym svazem pracovniki zemédélstvi a vyZivy — Asociaci svobodnych odbora Ceské republiky
a

Svazem podnikatelt ve stavebnictvi v Ceské republice.

Dodatek €. 1 kolektivni smlouvy vys$stho stupné na léta 2003 — 2004 (ze dne 17. ledna 2003) uzavieny
mezi

Odborovym svazem zaméstnanct skldfského, keramického, bizuterntho primyslu a porceldnu

a

Asociaci skldfského a keramického pramyslu CR.

Ministr:

Ing. Skromach v. r.
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Cisle 519 305 168. V plscmncm styku vzdy uvddéjte ICO (pravnickd osoba), rodné &islo (fy21cka osoba). Poddvani novinovych zasilek povoleno
Ceskou postou, s. p., Odstépny zdvod Jizni Morava Reditelstvi v Brné & j. P/2-4463/95 ze dne 8. 11. 1995.
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